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Use the Pro Slicer Grater to slice
and shred such foods as carrot,
cucumber, cheese, potato, cabbage,
nuts and chocolate.

The chipper plates can be used to
cut potatoes and other firm fruit and
vegetables.

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging.

safety

® The plates are sharp, handle with
care when fitting, removing and
cleaning.

® Never use your fingers to push food
down the feed tube. Only use the
pushers supplied with the
attachment.

® Never remove the lid from the
attachment until the cutting plate has
completely stopped.

® Do not use excessive force to push
food down the feed tube — you
could damage the attachment.

® Never use a damaged attachment.
Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

® Do not touch moving parts.

® Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety
warnings.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
1 Wash the parts: see ‘Cleaning’.

>
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pushers: large and small
feed tube

lid

shaft

cutting plate

sweeper

body

food outlet

gearbox assembly
extension chute
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the cutting plates
available

The range of plates listed below are
included in pack and can be
identified by the numbers marked on
the plate as follows:-

Plate No 1 - extra fine shredding.
For parmesan cheese, chocolate
and nuts eg hazelnuts.

Plate No 2 - fine shredding. For
cheese, chocolate, nuts and firm fruit
or vegetables.

Plate No 3 - coarse shredding. For
cheese and firm fruit or vegetables.
Plate No 4 - thin slice. For cheese
and firm fruit or vegetables.

Plate No 5 - thick slice. For cheese
and firm fruit or vegetables

Plate No 6 - thin (julienne style)
chipper. Cuts potatoes for super
thin French Fries and ingredients for
salads, casseroles and stir fries (eg
carrot, courgette and cucumber)
Plate No 7 - standard chipper.
Cuts potatoes for thin French Fries
and ingredients for casseroles and
dips (eg cucumber, apple and pear.)






assembly and use

1 Remove the high speed outlet cover
(1}

2 Fit the gearbox assembly onto the
mixer @.

3 Push the desired cutting plate onto
the shaft @. Each plate is numbered
for identification and the number
should be uppermost when the
plate is pushed onto the shaft.

4 Fit the sweeper onto the shaft @,
with the flat surface of the sweeper
against the plate.

® For best results when using the
slicing/chipping plates, the sweeper
arm should be positioned opposite
the blade, as shown below.

ONG)

5 Attach the lid assembly to the body,
line up the ¥ symbol on the lid
with "B on the body. Then turn to
fl symbol to lock into place @.

6 Fit the assembled attachment onto
the gearbox and turn to lock into
position @.

7 If required fit the extension chute
into the food outlet and push firmly
into place @. The extension chute
MUST be fitted when the
attachment is used with mixer
KMO70 but can also be used with all
other mixers to direct the food into
the collecting bowl.

8 Connect the mixer to the power
supply and place a bowl under the
food outlet.

9 Choose which feed tube you want
to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube -
first put the larger pusher inside the
feed tube @.

To use the larger feed tube -
use both pushers together @.

10 Put the food inside the feed tube.

11 Switch the mixer onto speed 3 and

at the same time push down evenly
with the pusher — never put your
fingers in the feed tube.

At the completion of the processing
operation, raising and lowering the
pusher several times may help to
reduce the amount of food left on
the cutting plate.

12 Switch off and unplug.

hints

Always use fresh ingredients

Don’t cut food up too small. Fill the
width of the large feed tube fairly
full. This prevents the food from
slipping sideways during processing.
Alternatively, use the small feed
tube.

When using a chipper plate, place
thin ingredients horizontally.

When slicing or shredding, food
placed upright comes out shorter
than food placed horizontally.

cleaning

Always switch off and unplug before
removing the attachment from the
kitchen machine.

Dismantle the attachment fully
before cleaning.

For easier cleaning always wash the
parts immediately after use.

Handle the cutting plates with care —
they are extremely sharp.

Never immerse the gearbox
assembly in water or allow it to get
wet.

All remaining parts can be washed
in hot soapy water, then dried
thoroughly. Take care as the cutting
plates are sharp. Alternatively wash
in the dishwasher (top rack only),



service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

UK
If you need help with:

® using your appliance

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments

@ call 0870 2413653.
other countries

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik de pro snij-/raspschijven om
voedingsmiddelen zoals wortels,
komkommer, kaas, aardappels, kool,
noten en chocola te snijden en te
snipperen.

De frietschijven kunnen worden
gebruikt om aardappels en andere
stevige groenten en fruit te snijden.

voor u het Kenwood-hulpstuk
gaat gebruiken

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De schijven zijn scherp. Ga er
voorzichtig mee om bij het
aanbrengen, verwijderen en reinigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel
door de vulopening te duwen.
Gebruik uitsluitend de duwers die bij
het hulpstuk worden geleverd.

® Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer de snijschijf volledig
stilstaat.

® Gebruik geen overmatige kracht om
de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen — het hulpstuk
kan dan beschadigd raken.

® Gebruik nooit een beschadigd
hulpstuk. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® Raak de bewegende delen niet aan.

® Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact voordat u
onderdelen verwijdert of reinigt.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor het keukenapparaat voor
aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor het eerste gebruik
1 Was de onderdelen: zie Reiniging.

legenda

duwers: groot en klein
vulopening

deksel

schacht

snijschijf

veger

hoofddeel
voedseluitloop
tandwielkast

lange vulopening

®o
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beschikbare snijschijven

De schijven die hieronder worden
beschreven, bevinden zich in de
verpakking en kunnen aan de hand
van de nummers op de schijven
worden geidentificeerd.

Schijf 1 - extra fijn snipperen. Voor
Parmezaanse kaas, chocola en
noten, zoals hazelnoten.

Schijf 2 - fijn snipperen. Voor kaas,
chocola, noten en stevig fruit of
stevige groenten.

Schijf 3 - grof snipperen. Voor kaas
en stevig fruit of stevige groenten.
Schijf 4 — dunne plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 5 — dikke plakken. Voor kaas
en stevig fruit of stevige groenten
Schijf 6 — dunne (julienne-stij)
frietschijf. Snijdt aardappelen voor
superdunne frietjes en ingrediénten
voor salades, ovenschotels en
roerbakgerechten (bijv. wortels,
courgette en komkommer)

Schijf 7 - standaard frietschijf.
Snijdt aardappelen voor dunne
frietjes en ingrediénten voor
ovenschotels en dipsauzen (bijv.
komkommer, appel en peer)



montage en gebruik

1 Verwijder de afdekking van het
hogesnelheidsaansluitpunt @.

2 Zet de tandwielkast op de mixer @.

3 Duw de gewenste snijschijf op de
schacht @. ledere schijf is
genummerd voor identificatie en het
nummer moet zich bovenaan
bevinden als de schijf op de schacht
wordt geduwd.

4 Zet de veger op de schacht @, met
het platte opperviak van de veger
tegen de schijf.

® \/oor de beste resultaten bij het
gebruik van de snij- en hakschijven,
moet de veegarm tegenover het
mes worden geplaatst, zoals
hieronder is afgebeeld.

®, ®,

5 Bevestig het deksel aan het
hoofddeel en zorg dat het %
symbool op het deksel tegenover
het "B Ischoten op het hoofddeel
staat. Draai het deksel vervolgens in
de richting van het @i symbool om
het te vergrendelen @.

6 Plaats het geassembleerde hulpstuk
op de tandwielkast en draai het om
het te vergrendelen @.

7 Zet de lange vulopening zo nodig op
de voedseluitloop en druk hem
stevig op zijn plaats @. De lange
vulopening MOET worden gebruikt
als het hulpstuk wordt gebruikt met
mixer KM070 maar kan ook worden
gebruikt met alle andere mixers om
het voedsel naar de opvangkom te
leiden.

8 Steek de stekker van de mixer in het
stopcontact en zet een kom onder
de voedseluitlaat.

9 Kies welke maat vulopening u wilt
gebruiken. De duwer bevat een
kleinere vulopening voor het
verwerken van individuele artikelen
of dunne ingrediénten.

Gebruik van de kleine
vulopening - zet eerst de grote
duwer in de vulopening @.
Gebruik van de grote
vulopening - gebruik beide
duwers tegelijk @.

10 Plaats het voedsel in de
duwopening.

11 Zet de mixer aan op snelheid 3 en
duw tegelijkertijd gelijkmatig met de
duwer — steek uw vingers nooit in
de vulopening

® Nadat u klaar bent met de
verwerking van het voedsel, kunt u
de hoeveelheid voedsel op de
snijschijf verminderen door de duwer
een paar keer op en neer te
bewegen.

12 Zet het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact.
tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd het voedsel niet te klein. Doe
de grote vulopening in de breedte
tamelijk vol. Dit voorkomt dat het
voedsel zijwaarts schuift tijldens de
verwerking.

U kunt ook de kleine vulopening
gebruiken.

® Bij het gebruik van de frietschiff,
plaats u dunne ingrediénten
horizontaal in de vulopening.

® Als u snijdt of snippert, komt voedsel
dat rechtop in de vulopening is
geplaatst er korter uit dan voedsel
dat horizontaal is geplaatst.

reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

® \oor gemakkelijker reinigen, de

onderdelen onmiddellijk na gebruik
afwassen.



® Ga voorzichtig met de snijschijven
om, ze zijn erg scherp.

® Dompel de tandwielkast nooit onder
in water en voorkom dat hij nat
wordt.
Alle overige onderdelen kunnen in
heet zeepsop worden gewassen;
droog ze daarna zorgvuldig af. Wees
voorzichtig: de snijschijven zijn
scherp. U kunt deze onderdelen ook
in de afwasmachine wassen (op het
bovenrek).

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

Utilisez le Pro Eminceur Rape pour
trancher ou raper les carottes, le
fromage, les concombres, le chou,
les noix, le chocolat.

Les disques coupe-frites peuvent
étre utilisés pour couper des
pommes de terre ou d’autres fruits
et légumes fermes.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es disques sont tranchants.
Maniez-les avec précaution en les
installant ou en les nettoyant.

® Ne jamais pousser les ingrédients
dans la cheminée avec les doigts.
Utilisez les poussoirs fournis avec
I'appareil.

® Ne jamais retirer le couvercle avant
que le disque ne soit a I'arrét.

® Ne pas forcer pour pousser les
ingrédients dans la cheminée — vous
pourriez endommager I'appareil.

® Ne jamais utiliser un accessoire
endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir ‘service clientéle’.

® Ne pas toucher les parties en
mouvement.

® Débranchez I'appareil avant de le
démonter ou de le nettoyer.

Référez-vous au manuel de votre
robot pour d’autres conseils de
sécurité.

® Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation
1 Nettoyer les éléments : voir
‘Nettoyage’.

légende

@ poussoirs : grand et petit
®@ cheminée d’alimentation
® couvercle

@ axe

® disque

® balayeuse

@ base

sortie des aliments

©® bloc d’entrainement
extension sortie

isques disponibles

La série de disques ci-dessous est
incluse avec I'appareil et peut étre
identifiée par les numéros inscrits sur
le disque :

Disque no 1 - rape extra fine.
Pour le parmesan, le chocolat et les
noix (par ex. les noisettes.)

Disque no 2 - rape fine. Pour le
fromage, le chocolat, les noix et les
fruits ou légumes fermes.

Disque no 3 - grosse rape. Pour
le fromage et les fruits ou légumes
fermes.

Disque no 4 - tranche fine. Pour
le fromage et les fruits ou légumes
fermes.

Disque no 5 - tranche épaisse.
Pour le fromage et les fruits ou
légumes fermes.

Disque no 6 - coupe-frites fin
(style julienne). Coupe les pommes
de terre pour faire des frites extra-
fines, ainsi que les ingrédients pour
les salades et les fricassées (carotte,
concombre, courgette)

Disque no 7 - coupe-frites
standard. Coupe les pommes de
terre pour faire des frites fines, ainsi
que les ingrédients pour une cuisson
a la cocotte, ou pour les batonnets a
tremper dans une sauce
(concombre, pomme, poire).



mise en place et
utilisation

1 Enlever le couvercle @.

2 Placer le bloc d’entrainement sur le
Mixeur @.

Pousser le disque désiré dans I'axe
©. Chaque disque est numéroté
pour I'identifier et le numéro doit
étre sur le dessus quand le disque
est glissé sur |'axe.

Insérer la balayeuse sur I'axe @, la
surface plate de la balayeuse devant
reposer sur le disque.

Pour de meilleurs résultats dans
I'utilisation des disques rape ou
éminceur, le bras de la balayeuse
doit étre placé a I'opposé de la
lame, comme ci-dessous.

®,

Attacher I'ensemble du couvercle a
la base, aligner le symbole &
figurant sur le couvercle avec le
symbole qui se trouve sur la
base. Puis tourner jusqu'au niveau
du symbole @ pour fermer et
bloquer @.

Adapter I'ensemble sur le bloc et
tourner pour fermer et bloquer @.
Au besoin, ajouter I'extension au
niveau de la sortie des aliments,
pousser fermement pour la mettre
en place @. Lextension de sortie
DOIT étre installée quand
I’accessoire est utilisé avec le mixeur
KMO070, mais peut aussi étre utilisée
avec les autres modéles pour que
les aliments tombent directement
dans le bol.

Brancher le mixeur a I'alimentation
électrique et placer un bol sous
I'orifice de sortie des aliments.
Choisissez la cheminée d’alimentation
que vous voulez utiliser. Le poussoir
contient une petite cheminée pour
couper des éléments séparément ou
les petits ingrédients.

10

Pour utiliser la petite
cheminée - placer d’abord le
grand poussoir dans la cheminée
d’alimentation @.

Pour utiliser la grande
cheminée - Utiliser les deux
poussoirs ensemble @.

10 Insérer les ingrédients dans la
cheminée.

11 Régler le mixeur sur la vitesse 3 et
en méme temps, pousser
régulierement a I'aide du poussoir —
ne jamais insérer les doigts dans la
cheminée d’alimentation.

® A |afin de I'opération, soulever et
rabaisser plusieurs fois le poussoir
peut aider a réduire la quantité
d’ingrédients restant sur le disque.

12 Eteindre et débrancher.

conseils

Utilisez toujours des ingrédients frais
Ne coupez pas les ingrédients trop
petits. Remplissez la largeur de la
grande cheminée, cela empéche les
ingrédients de glisser sur le coté
pendant I'opération. Utilisez sinon la
petite cheminée.

Quand vous utilisez un disque
coupe-frites, placez les ingrédients
fins horizontalement.

Quand vous rapez ou émincez, les
ingrédients placés debout ressortent
plus petits que ceux placés
horizontalement.

nettoyage

® Pensez toujours a éteindre et
débrancher I'appareil avant de
démonter I'accessoire du robot.
Démontez entierement I'accessoire
avant de le nettoyer.

Pour un entretien plus facile,
nettoyez les éléments juste apres
leur utilisation.

Manipulez les disques avec
précaution — ils sont extrémement
coupants.



® Ne trempez jamais le bloc
d’entrainement dans I'eau et évitez
de le mouiller.
Tous les autres éléments peuvent
étre lavés a I'eau chaude et
savonneuse. Faites attention, les
disques sont coupants. Vous pouvez
également les laver au lave-vaisselle
(étagere du haut).

service apres-vente

® Si le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® ['entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électromeénager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.



Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Das Pro Schnitzelwerk dient zum
Schneiden und Raspeln von
Karotten, Gurken, Kéase, Kartoffeln,
Kohl, Nissen, Schokolade usw.

Mit den Raspelscheiben lassen sich
Kartoffeln sowie anderes festes Obst
und GemUse schneiden.

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Aufsatzes

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheit

® \/orsicht beim Einsetzen,
Herausnehmen und Reinigen der
Arbeitsscheiben, sie sind sehr
scharf.

Schnittgut niemals mit dem Finger
durch den Fullschacht driicken. Nur
die mit dem Aufsatz gelieferten
Schieber verwenden.

Den Deckel des Aufsatzes erst
abnehmen, wenn die Arbeitsscheibe
komplett zum Stillstand gekommen
ist.

Schnittgut nicht mit zu viel
Kraftaufwand durch den Fullschacht
schieben — der Aufsatz kénnte
beschadigt werden.

Niemals einen beschadigten Aufsatz
benutzen. Uberpriifen oder
reparieren lassen. Siehe ,Wartungs-
und Kundendienst”

Keine beweglichen Teile berthren.
Das Gerat vor dem Anbringen oder
Entfernen von Teilen oder Reinigen
vom Netzstrom abtrennen.

Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer
Klchenmaschine.

12
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Das Gerat entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung
zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch
Die Teile waschen: Siehe
,Reinigung*.

—
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Schieber: groB und klein
Fullschacht

Deckel

Stift

Arbeitsscheibe
Abstreifer

Gehause
Schnittgutauslass
Getriebeteil
Auslassverlangerung

Erhaltliche

A

rbeitsscheiben

Die unten aufgefihrten Scheiben
gehdren zum Lieferumfang und
koénnen anhand der jeweiligen
Nummern wie folgt identifiziert
werden:

Scheibe Nr. 1 - Ultra-Feinreibe.
FUr Parmesan, Schokolade und
NUsse (z.B. HaselnUsse).

Scheibe Nr. 2 - Feinreibe. Fir
Kase, Schokolade, NUsse und festes
Obst oder GemUse.

Scheibe Nr. 3 - Grobreibe. Fur
Kése und festes Obst oder GemUise.
Scheibe Nr. 4 - diinne Scheiben.
Fur Kase und festes Obst oder
Gemuse.

Scheibe Nr. 5 - dicke Scheiben.
Fur Kase und festes Obst oder
Gemdse.



Scheibe Nr. 6 — Julienne-Raspel.
Fir superdinne Pommes frites und
Zutaten flr Salate, Eintdpfe und Stir-
Frys (z.B. Karotten, Zucchini und
Gurken)

Scheibe Nr. 7 - Standardraspel.
Fir dinne Pommes frites und
Zutaten fUr Eintdpfe und Dips (z.B.
Gurken, Apfel und Birnen).

Zusammenbau und
Gebrauch

1

Deckel des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses entfernen @.

Das Getriebeteil auf die
Klchenmaschine setzen @.

Die gewiinschte Arbeitsscheibe auf
den Stift setzen @. Jede Scheibe ist
mit einer Nummer gekennzeichnet,
die beim Aufsetzen der Scheibe auf
den Stift nach oben weisen sollte.
Den Abstreifer so auf den Stift
setzen, dass seine flache Oberflache
zur Scheibe weist @.

Fur beste Ergebnisse beim
Scheibenschneiden und Raspeln
solite der Arm des Abstreifers
gegenuber der Klinge der jeweiligen
Arbeitsscheibe positioniert werden
(siehe unten).

5, ®,

Deckel so auf das Gehause setzen,
dass der Pfeil W auf dem Deckel
auf das gedffnete Schloss-Symbol
"B des Gehduses weist. Dann zum
Einrasten des Deckels den Pfeil in
Richtung des geschlossenen
Schloss-Symbols fi drehen @.
Den zusammengesetzten Aufsatz
auf das Getriebe setzen und drehen,
bis er einrastet @.

Wenn erforderlich, die
Auslassverlangerung fest in den
Schnittgutauslass schieben @. Bei
der Klichenmaschine KM070
MUSS die Auslassverlangerung
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angebracht werden, doch Sie
kénnen sie auch bei allen anderen
Kichenmaschinen benutzen, um
das Schnittgut in das Auffanggefa
zu leiten.

8 Die Kuchenmaschine an den
Netzstrom anschlieBen und eine
Schussel unter den
Schnittgutauslass stellen.

9 Den gewlnschten Fullschacht
wahlen. Der Schieber enthalt einen
kleineren Fullschacht zum
Verarbeiten von Einzelstlicken oder
dinnen Zutaten.

Verwendung des kleinen
Fiillschachts - Daflr zun&achst
den gréBeren Schieber in den
Flllschacht einfihren @.
Verwendung des groBeren
Fillschachts - Beide Schieber
gemeinsam verwenden @.

10 Das Schnittgut in den Fillschacht
geben.

11 Die Kiichenmaschine auf
Geschwindigkeitsstufe 3 stellen und
dabei den Schieber gleichméaBig
nach unten drlicken. Niemals mit
den Fingern in den Fullschacht
langen.

® Nach der Verarbeitung den Schieber
mehrmals hochziehen und
runterschieben, um Reststlcke auf
der Arbeitsscheibe zu reduzieren.

12 Gerat ausschalten und vom
Netzstrom abtrennen.

Hinweise

® mmer frische Zutaten verwenden.

® Die Zutaten nicht zu klein schneiden.
Die Breite des gréBeren Fillschachts
ziemlich ausfiillen. So wird
verhindert, dass Teile wahrend der
Verarbeitung seitlich wegrutschen.
Ansonsten den kleinen Fullschacht
benutzen.

® Bei Verwendung einer Raspelscheibe
dinne Zutaten horizontal einflhren.

® Beim Scheibenschneiden oder Reiben
wird das Schnittgut kirzer, wenn Sie
die Zutaten vertikal einflhren.



Reinigung

® Vor dem Anbringen oder Abnehmen
von Aufsétzen die Kiichenmaschine
grundsatzlich ausschalten und vom
Netzstrom trennen.

® Den Aufsatz vor dem Reinigen
vollsténdig zerlegen.

® Zur einfacheren Reinigung die Teile
direkt nach Gebrauch abwaschen.

® Die Arbeitsscheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind extrem scharf.

® Das Getriebeteil niemals in Wasser
tauchen oder nass werden lassen.
Alle anderen Teile mit heiBem
Seifenwasser abwaschen und
grundlich abtrocknen. Vorsicht! Die
Arbeitsscheiben sind scharf. Sie
kénnen die Teile auch in der
Geschirrsptilmaschine reinigen (nur
oberes Fach).

Kundendienst und
Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muss von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Konstruiert und hergestellt von
Kenwood in GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen
Sammelstelle fir Sondermdill oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerétes vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsmaige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdbglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare I'Affettatutto & Grattugia
Professionale per affettare e
sminuzzare cibi come carote, cetrioli,
formaggio, patate, cavoli, frutta
secca e cioccolato.

| dischi per patatine possono essere
usati per tagliare patate e altra frutta
e verdura consistente.

prima di usare P’accessorio
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

sicurezza

® | dischi sono taglienti: maneggiarli
con cura durante I'inserimento,
I'estrazione e la pulizia.

® Non spingere mai con le dita gli
ingredienti nel tubo dell’apparecchio.
Usare esclusivamente gli appositi
spingitori in dotazione.

® Non togliere mai il coperchio
dall’accessorio se prima il disco di
taglio non ha smesso di girare.

® Non spingere con forza eccessiva gli
ingredienti nel tubo dell’apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare
I’accessorio.

® Non usare mai un accessorio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non toccare le parti in movimento.

® Disinserire la spina dell’apparecchio
dalla presa elettrica prima di estrarre
i componenti o di pulirlo.

Per ulteriori avvertenze di sicurezza,
consultare il manuale di istruzioni
dell'apparecchio da cucina
principale.

® Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

1

prima di usare il prodotto per
la prima volta

Lavare i componenti: vedere alla
sezione ‘Pulizia’.

legenda

CICICICICICICICICIS)

o

spingitori: grande e piccolo
tubo introduttore
coperchio

alberino

disco di taglio

pulitore

corpo

uscita per gli alimenti
gruppo degli ingranaggi
imbuto di estensione

ischi di taglio disponibili

| dischi elencati di seguito sono
inclusi nella confezione e sono
identificabili dai numeri
contrassegnati, come segue:

Disco n. 1 -— per grattugiare
extrafine. Per parmigiano, cioccolato
e frutta secca, es. nocciole.

Disco n. 2 -— per grattugiare fine.
Per formaggio, cioccolato, frutta
secca e frutta o verdura consistente.
Disco n. 3 -— per grattugiare
grosso. Per formaggio e frutta o
verdura consistente.

Disco n. 4 — per affettare fine. Per
formaggio e frutta o verdura
consistente.

Disco n. 5 - per affettare spesso.
Per formaggio e frutta o verdura
consistente.

Disco n. 6 — per affettare a
fiammifero (stile julienne). Per tagliare
extrafine le patate a fiammifero e altri
ingredienti per insalate, pasticci e
verdure saltate in padella (es. carote,
zucchine e cetrioli).

Disco n. 7 — per patatine standard.
Taglia fine, per patatine sottili e
ingredienti per pasticci e salse (es.
cetrioli, mele e pere).



montaggio e uso

1 Togliere il coperchio dall’attacco ad
alta velocita @.

2 Montare il gruppo degli ingranaggi
sul mixer @.

3 Spingere sull'alberino il disco di
taglio desiderato @. Ciascuno dei
dischi & numerato per una facile
identificazione. Il numero va tenuto
rivolto verso I'alto mentre si spinge il
disco sull’alberino.

4 Inserire il pulitore sull’alberino @,
tenendo la sua superficie piatta
appoggiata contro il disco.

® Per i migliori risultati durante 'uso
dei dischi per affettare/grattugiare, il
braccio del pulitore deve essere
posizionato di fronte alla lama, come
mostrato sotto.

5 Fissare il coperchio sul corpo,
allineando il simbolo ¥ sul
coperchio a quello sul corpo m.
Ora ruotare fino al simbolo @ per
bloccare in posizione @.

6 Inserire 'accessorio cosi montato
sul gruppo degli ingranaggi e
ruotarlo per bloccare in posizione
(6}

7 Se necessario, inserire I'imbuto di
estensione nell’apertura per 'uscita
degli alimenti, spingendolo a fondo
@. Limbuto di estensione DEVE
essere installato quando
I’accessorio viene usato con un
mixer modello KMO70, tuttavia e
anche possibile utilizzarlo con tutti
gli altri mixer per immettere gli
alimenti lavorati nella vaschetta di
raccolta.

8 Collegare la spina del mixer alla
presa elettrica e mettere una pirofila
sotto I'apertura di uscita degli
alimenti.

9 Scegliere il tubo introduttore
desiderato. Lo spingitore contiene
un tubo pit piccolo per lavorare
ingredienti singoli o sottili.

Per usare il tubo introduttore
piccolo - prima inserire lo
spingitore grande nel tubo
introduttore @.

Per usare il tubo introduttore
grande - usare insieme entrambi
gli spingitori @.

10 Versare gli alimenti nel tubo
introduttore.

11 Accendere il mixer impostandolo
sulla velocita 3 e, allo stesso tempo,
esercitare una pressione costante
con lo spingitore. Non mettere mai
le dita nel tubo introduttore.

® Al termine della lavorazione degli

ingredienti, alzare e abbassare
diverse volte lo spingitore — questo
puo aiutare a minimizzare i residui di
cibo sul disco di taglio.

12 Spegnere I'apparecchio e disinserire
la spina dalla presa elettrica.

consigli

® Usare sempre ingredienti freschi.
® Non tagliare gli ingredienti a pezzetti

troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo introduttore grande,
sullintera larghezza. In questo modo
si evita che il cibo scivoli di lato
durante la lavorazione.

In alternativa, utilizzare il tubo
introduttore piccolo.

® Quando si usa un disco per patatine,

disporre gli ingredienti sottili in
orizzontale.

® Quando si affetta o si grattugia, i cibi

introdotti in verticale vengono tagliati
piu corti di quelli introdotti in
orizzontale.



pulizia

Spegnere sempre I'apparecchio e
disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I’accessorio dall'apparecchio da
cucina.

Smontare completamente
I'accessorio prima di pulirlo.

Per una pulizia piu facile, lavare
sempre i componenti subito dopo
I'uso.

Maneggiare con cura i dischi di
taglio, che sono estremamente
affilati.

Non immergere mai il gruppo degli
ingranaggi in acqua e non lasciare
che si bagni.

Tutti gli altri componenti possono
essere lavati con acqua saponata
calda e poi asciugati a fondo. Fare
attenzione: i dischi di taglio sono
affilati. In alternativa, lavarli in
lavastoviglie (ma solo nel cestello
superiore).

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD

autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

Utilize a picadora de alimentos Pro
Slicer Grater para fatiar e picar
alimentos como cenouras, couves,
pepinos, batatas, queijo, nozes e
chocolate.

As laminas de lascar podem ser
usadas para cortar batatas e frutos
e vegetais firmes.

antes de utilizar o seu
acessério Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

® As l[aminas s&o muito afiadas,
manipule com cuidado ao instalar,
remover e lavar.

® Nunca use os dedos para empurrar
alimentos pelo tubo de alimentagéo.
Utilize sempre o empurrador
fornecido com o acessorio.

® Nunca retire a tampa do acessorio
enquanto o disco de corte nao
estiver completamente parado.

® Nao empurre os alimentos pelo tubo
alimentador com demasiada forga —
pode danificar o acessorio.

® Nunca utilize o acessério danificado.
Mande-o examinar ou reparar: ver
“servico e cuidados ao cliente”.

® Nao toque em pecas em
movimento.

® Desligue sempre o aparelho antes
de colocar ou retirar pegas ou antes
de limpar.

Consulte o livro de instrucdes do
seu aparelho principal de cozinha,
para mais informacodes sobre avisos
de seguranca.

® Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.
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antes de utilizar pela primeira
vez
Lave os acessorios: ver “Limpeza”.

legenda

POOPROPOO®®OO

empurradores: pequeno e grande
tubo de alimentagéao

tampa

eixo

placa de corte

rapador

corpo

saida dos alimentos

montagem da transmissao

calha de extensao

placas de corte
disponiveis

Séo incluidas no conjunto as placas
abaixo indicadas, que podem ser
identificadas pelos nimeros nelas
gravados:

Placa N.° 1 - raladura extra-fina.
Queijo parmesao, chocolate e
nozes, p. ex. avelas.

Placa N.° 2 - raladura fina. Queijo,
chocolate, nozes e frutos e vegetais
firmes.

Placa N.° 3 - raladura grossa.
Queijo, frutos e vegetais firmes.
Placa N.° 4 - fatiado fino. Queijo,
frutos e vegetais firmes.

Placa N.° 5 - fatiado grosso.
Queijo, frutos e vegetais firmes.
Placa N.° 6 - lascado fino (estilo
juliana). Corta batatas para batatas
fritas super-finas e ingredientes para
saladas, ensopados e salteados (p.
ex. cenoura, courgette e pepinos)
Placa N.° 7 - lascado normal.
Corta batatas para batatas fritas e
ingredientes para ensopados e
salteados (p. ex. pepinos, magas e
peras.)



montagem e utilizacao

1 Remova a tampa da saida de alta
velocidade @.

2 Encaixe a transmisséo no
misturador @.

3 Insira a placa de corte no eixo @.
Cada placa é numerada para
identificagdo, e o nimero deve ficar
por cima quando a placa € inserida
no eixo.

4 Insira o raspador no eixo @, com a
superficie plana contra a placa.

® Para melhores resultados na
utilizagao das placas de corte, 0
braco do raspador deve ficar
colocado em posigao oposta a
lamina, conforme apresentado
abaixo.

v

5 Prenda o componente da tampa ao
corpo, alinhando o simbolo ¥ da
tampa com o B do corpo. Gire
em seguida em direccéo ao simbolo
@ para prender @.

6 Coloque o acessorio montado na
transmissao, gire até prender @.

7 Se necessario, instale a calha de
extensdo na saida dos alimentos
pressionando com firmeza @. A
calha de extensao TEM de ser
instalada quando o acessorio é
utilizado com a misturadora KM070,
mas pode também ser usada com
qualquer outra misturadora, para
dirigir os alimentos para o recipiente
de recepgao.

8 Ligue a misturadora a corrente e
cologue um recipiente sob a saida
dos alimentos.

9 Escolha o tubo de alimentagéo que
deseja utilizar. O empurrador
contém um pequeno tubo de
alimentacao para utilizar com
componentes individuais ou
ingredientes mais finos.

Usar o tubo de alimentacao
mais pequeno - introduza
primeiro 0 empurrador maior no
tubo de alimentagao @.

Usar o tubo de alimentacao
maior - use ambos 0s
empurradores juntos @.

10 Cologue os alimentos no tubo de
alimentacéo.

11 Ligue a misturadora na velocidade 3
e, a0 mesmo tempo, empurre
uniformemente os alimentos com o
empurrador - nunca introduza os
seus dedos no tubo de alimentacao.

® No final da operacéo de
processamento, levantar e baixar o
empurrador vérias vezes pode
ajudar a reduzir a quantidade de
alimentos que reste na placa de
corte.

12 Desligue e retire da corrente
eléctrica.

dicas

® Utilize sempre ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos muito
pequenos. Encha o tubo de
alimentacao largo de forma razoavel.
Isto impede que os alimentos
deslizem para os lados durante o
processo.
Em alternativa utilize o tubo de
alimentacao mais pequeno.

® Quando usar a placa de lascar,
coloque os ingredientes finos
horizontalmente.

® Ao lascar ou triturar, os alimentos
colocados verticaimente saem mais
pequenos que os alimentos
colocados na horizontal.
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limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo
eléctrico da tomada antes de
desmontar o acessorio da maquina
de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessorio
antes de lavar.

® Para lavar mais facimente, lave

imediatamente todas as pegas apos

a utilizacao.

® Manipule com muito cuidado as
placas de corte, que séo
extremamente afiadas.

® Nunca submerja a base de
transmissdo em agua nem a deixe
apanhar humidade.
Lave todas as outras pegas em
agua quente com sabao e seque
cuidadosamente. Tenha cuidado

porque as placas de corte séo muito

afiadas. Em alternativa, lave na
maquina de lavar louga (s6 no
tabuleiro de cima),

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servico.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice el Pro Rebanador Rallador
para rebanar o trocear alimentos
como zanahorias, pepinos, queso,
patatas, col, frutos secos y
chocolate.

Los discos para cortar patatas se
pueden usar para cortar patatas y
otras frutas firmes y hortalizas.

antes de utilizar su accesorio
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

® | os discos estan afilados, manéjelos
con cuidado al colocarlos, quitarlos
y limpiarlos.

Nunca utilice los dedos para
empujar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice Unicamente los
empujadores facilitados con el
accesorio.

Nunca retire la tapa del accesorio
hasta que el disco de corte se haya
parado totalmente.

No haga una fuerza excesiva para
empuijar los alimentos por el tubo de
entrada ya que podria dafar el
accesorio.

Nunca utilice un accesorio dafiado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio y
atencion al cliente”.

No toque las partes moviles.
Desenchufe el aparato antes de
colocar o quitar piezas o antes de
limpiarlo.

Consulte el libro principal de
instrucciones de su robot de cocina
para obtener mas informacion sobre
las advertencias respecto a la
seguridad.

21

1

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el aparato

por primera vez
Lave las piezas: consulte “Limpieza”.
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3

empujadores: grande y pequeno
tubo de entrada de alimentos
tapa

eje

disco de corte

barredor

cuerpo

salida de alimentos
ensamblaje de la caja de
engranajes

canal de extension

los discos de corte
disponibles

La gama de discos que se
enumeran a continuacion esta
incluida en el producto, y se pueden
identificar por los nimeros marcados
en el disco del modo siguiente:
Disco n° 1 - disco troceador
extrafino. Para queso parmesano,
chocolate y frutos secos, por
ejemplo, avellanas.

Disco n° 2 - disco troceador fino.
Para queso, chocolate, frutos secos
y fruta firme u hortalizas.

Disco n° 3 - disco troceador
grueso. Para queso y fruta firme u
hortalizas.

Disco n° 4 - disco rebanador fino.
Para queso y fruta firme u hortalizas.
Disco n° 5 - disco rebanador
grueso. Para queso y fruta firme u
hortalizas.



Disco n° 6 - disco fino para cortar
patatas (estilo juliana). Corta patatas
para hacer patatas fritas superfinas e
ingredientes para ensaladas, guisos
y salteados (por ejemplo, zanahoria,
calabacin y pepino).

Disco n° 7 - disco estandar para
cortar patatas. Corta patatas para
hacer patatas fritas finas e
ingredientes para guisos y salsas
(por ejemplo, pepino, manzana y
pera).

montaje y uso

1

Quite la tapa de salida de velocidad
alta @.

Coloque el ensamblaje de la caja de
engranajes en la mezcladora @.
Empuije el disco de corte deseado
en el eje @. Cada disco esta
numerado para su identificacion, y
el nUmero debe estar encima al
empujar el disco en el gje.

Coloque el barredor en el eje @,
con la superficie plana del barredor
contra el disco.

Para obtener mejores resultados al
usar los discos
rebanadores/cortadores, el brazo
barredor debe estar situado en el
extremo opuesto de la cuchilla, tal
como se muestra abajo.

®, @,

Acople el ensamblaje de la tapa al
cuerpo, alinee el simbolo ¥ de la
tapa con el simbolo | del cuerpo.
Luego gire hacia el simbolo @ para
que quede ajustado en su posicion
(5}

Acople el accesorio ensamblado a
la caja de engranajes y gire para
que quede ajustado en su posicion

0.
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7

Si es necesario, acople el canal de
extension a la salida de alimentos y
empuje para que quede firmemente
ajustado en su lugar @. El canal de
extension DEBE acoplarse cuando
el accesorio se utilice con la
mezcladora KM0O70 pero también se
puede utilizar con todas las demés
mezcladoras para orientar la comida
hacia el bol colector.

Conecte la mezcladora a la toma de
corriente y cologque un bol debajo
de la salida de alimentos.

Elija el tubo de entrada de alimentos
que desee utilizar. El empujador
contiene un tubo de entrada mas
pequeno para procesar los
elementos de uno en uno o para
ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada
de alimentos pequeiio -
introduzca primero el empujador
grande en el tubo @.

Para usar el tubo de entrada
de alimentos grande -
introduzca los dos empujadores a la

vez @.

10 Coloque los alimentos en el tubo de

entrada de alimentos.

11 Encienda la mezcladora y péngala

en la velocidad 3y, al mismo
tiempo, empuje cada trozo
firmemente con el empujador;
nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.

Al final del proceso, el hecho de
subir y bajar el empujador varias
veces puede ayudar a reducir la
cantidad de comida que quede en
el disco de corte.

12 Desconecte y desenchufe.

consejos

Utilice siempre ingredientes frescos
No corte la comida en trozos
demasiado pequenos. Llene el tubo
de entrada casi hasta arriba. Asi
evitara que la comida se deslice
hacia los lados al procesarla.

Como alternativa, utilice el tubo de
entrada de alimentos pequeno.



® A| utilizar un disco para cortar
patatas, coloque los ingredientes en
sentido horizontal.

® Al rebanar o trocear, los alimentos
colocados en sentido vertical salen
mas cortos que los que se colocan
en sentido horizontal.

limpieza

® Desconecte y desenchufe siempre
antes de quitar el accesorio del
robot de cocina.

® Desmonte el accesorio
completamente antes de limpiarlo.

® Para una limpieza mas facil, lave
siempre las diferentes piezas
inmediatamente después de su uso.

® Maneje los discos de corte con
cuidado, ya que estan muy afilados.

® Nunca sumerja el ensamblaje de la
caja de engranajes en agua ni
permita que se moje.
El resto de las piezas puede lavarse
en agua jabonosa templada, luego
se deben secar muy bien. Tenga
cuidado ya que los discos de corte
estan afilados. De forma alternativa,
lave en el lavavajillas (sélo en la
bandeja superior).

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones

de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Diseflado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug Pro Slicer Grater-maskinen til at
skiveskaere og rive madvarer som
f.eks. guleradder, agurker, ost,
kartofler, kél, nedder og chokolade.
Skeerebladene kan bruges til at
skeere kartofler og andre faste
frugter og grentsager.

for du bruger dit Kenwood
tilbehor

® | 555 denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Pladerne er skarpe og skal
handteres med forsigtighed under
montering, afmontering og
rengering.

® Brug aldrig dine fingre til at skubbe
maden ned i indfedningsreret. Benyt
kun de skubbere, der leveres med
tilbeheret.

® Fjern aldrig laget fra tilbeheret for
skeerebladet er stoppet helt.

® | ad veere med at bruge alt for
mange kraefter pa at skubbe maden
ned i indfedningsreret — du kan
skade tilbehoret.

® Brug aldrig et beskadiget tilbeher. Fa
det kontrolleret og repareret: se
‘service og kundeservice'.

® | ad veere med at rore ved dele i
bevaegelse.

® Traek stikket ud til tilbehoret for
montering eller afmontering af delene
eller ved rengering.

Se den primaere brugsanvisning til
din kekkenmaskine for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EC-
direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
tilsigtes at fa kontakt med fedevarer.

for forste brug
1 Vask delene: se ‘Rengering’.

>
Q

Q
)

skubbere: store og sma
indfedningsrer

lag

skaft

skeereplade

svingarm

hus

madvareudgang

den samlede gearboks
forleengerskakt

ClClCICICICICICICIC)

skaereplader til radighed

Sortimentet af plader, der er naevnt
nedenunder, findes i pakningen og
kan identificeres ved de markerede
numre pa pladerne séledes:-

Plade nr. 1 — ekstra fin rivning. Til
parmesanost, chokolade og nedder,
f.eks. hasselnedder.

Plade nr. 2 - fin rivning. Til ost,
chokolade, nedder og faste frugter
eller grontsager.

Plade nr. 3 - grov rivning. Til ost
og faste frugter eller grontsager.
Plade nr. 4 - tynde skiver. Til ost
og faste frugter eller groentsager.
Plade nr. 5 - tykke skiver. Til ost
og faste frugter eller grontsager.
Plade nr. 6 - plade til udskeering af
tynde stave (a la julienne). Skeerer
kartofler til supertynde pommes frites
og ingredienser til salat, gryderetter
og lynstegning/wokmad (f.eks.
guleredder, squash og agurker).
Plade nr. 7 - plade til udskeering af
stave af normal sterrelse. Skeerer
kartofler til tynde pommes frites og
ingredienser til gryderetter og dip
(f.eks. agurker, aebler og peerer).



montering og brug

1 Fjern deekslet til
hejhastighedsudgangen @.

Seet den samlede gearboks pa
mikseren @.

Skub den enskede plade pa plads
pa skaftet @. Hver plade er
nummereret til identifikation, og
nummeret skal veere overst nar
pladen er skubbet pa plads pa
skaftet.

Saet svingarmen pa plads pa skaftet
@, med den flade overflade pa
svingarmen mod pladen.

For de bedste resultater skal
svingarmen placeres modsat
pladen, nér skeerepladen/pladen til
udskeering af stave bruges, som vist
nedenunder.

Seet det samlede lag pa huset, s&
W symbolet pa laget er pa linje
med ‘B pé huset. Derefter drejes
hen pa @ symbolet for at lase pa
plads @.

Sest det samlede tilbehor pa
gearboksen og drej for at lase pa
plads @.

Hvis det er nedvendigt, kan
forleengerskakten sesttes pa
madvareudgangen og skubbes godt
pa plads @. Forleengerskakten
SKAL vzere monteret nar tilbeharet
bruges med mikser KM070, men
kan ogsa bruges med alle andre
miksere for at serge for at maden
ledes ud i opsamlingsskalen.
Mikseren tilsluttes en stremforsyning
og en skal placeres under
madvareudgangen.

Veelg hvilket indfedningsrer du
onsker at bruge. Skubberen
indeholder et mindre indfedningsrer
til at skeere enkelte dele eller tynde
ingredienser.

2
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Brug af det lille
indfodningsror - Szt forst den
storre skubber ind i indfedningsreret
(s}
Brug af det storre
indfedningsror - Begge
skubbere skal bruges samtidigt @.
10 Kom maden ned i indfedningsroret.
11 Skift til hastighedstrin 3 pa
mikseren, og skub pa samme tid
skubberen ned med et jeevnt fordelt
tryk — placér aldrig fingrene i
indfedningsroret.
Efter brug kan de hjeelpe at haeve
0g seenke skubberen flere gange for
at reducere den meengde mad, som
er tilbage pa skeerepladen.
12 Sluk for maskinen og traek stikket
ud.

gode rad

Brug altid friske ingredienser

Lad veere med at skaere madvarer i
for sma stykker. Fyld det store
indfedningsrer op i hele vidden indtil
det er godt fyldt. Dette forhindrer
maden i at glide sideleens under
udskeering. En anden mulighed er at
bruge det lille indfedningsrer.

Nar der bruges en plade til
udskeering af stave, skal de tynde
ingredienser placeres vandret.

Nar madvarer skiveskeeres eller rives,
vil resultatet veere kortere efter lodret
placering af madvarerne end efter
vandret placering.

rengering

® Sluk altid for kekkenmaskinen og
treek stikket ud fer tilbeheret fiernes.
Tilbeheret afmonteres helt for
rengering.

For at lette rengeringen skal delene
altid vaskes straks efter brug.

Veer forsigtig ved handtering af
skeerepladerne — de er ekstremt
skarpe.

Nedsaenk aldrig den samlede
gearboks i vand eller lad den blive
Vvad.



Alle de resterende dele kan vaskes i
varmt seebevand og derefter torres
grundigt. Veer forsigtig, da
skeerepladerne er skarpe. De kan
ogsa vaskes i opvaskemaskinen (kun
pa den overste hylde),

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig
kabte dit produkt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Skivplattorna kan anvandas for att
skiva potatis och andra fasta frukter
och grénsaker.

Anvand Pro Slicer Grater for att skiva
och strimla ravaror som morot,
gurka, ost, potatis, kal, notter och
choklad.

innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

® Plattorna ar vassa, var forsiktig nar
du monterar, demonterar och rengér
dem.

® Anvand aldrig fingrarna for att trycka
ned ravaror i matarréret. Anvand
enbart den matare som medféljer
tilbehdret.

® Ta aldrig av locket fran tillbehoret
forran skarplattan har stannat helt.

® Tryck inte for hart nar du ska fora
ned ravaran i matarréret — du kan
skada tillbehdret.

® Anvand aldrig tillbehdr som ar
skadade. Lémna det fér kontroll eller
reparation. se "service och
kundtjanst”.

® Berdr inte delar som ror sig.

® Dra ut apparatens stickkontakt innan
du monterar eller tar bort delar eller
rengdr apparaten.

Du hittar mer information om
sakerheten i bruksanvisningen for din
koksmaskin.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

innan du anviander apparaten
for forsta gangen
1 Diska delarna: se 'Rengoring’.

oOversikt

matare: stor och liten
matarror

lock

axel

skarplatta

borste

huvuddel
utmatningsdel
vaxeldel
férlangningsdel
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skarplattor

De plattor som listas nedan
medfdljer i férpackningen och kan
identifieras med hjalp av siffrorna pa
plattan:

Platta nr 1 - extra fin rivning. For
parmesanost, choklad och nétter,
t.ex. hasselndtter.

Platta nr 2 - fin rivning. For ost,
choklad, notter och fasta frukter och
gronsaker.

Platta nr 3 - grov rivning. For ost
och fasta frukter och grénsaker.
Platta nr 4 — tunna skivor. For ost
och fasta frukter och grénsaker.
Platta nr 5 - tjocka skivor. For ost
och fasta frukter och gronsaker.
Platta nr 6 - tunna strimlor
(julienne). Strimlar potatis for
supertunna pommes frites och
ingredienser for sallader, grytor och
wok (t.ex. morétter, squash och
gurka).

Platta nr 7 - standardstrimlor.
Strimlar potatis for tunna pommes
frites och ingredienser for grytor och
dip (t.ex. gurka, apple och péaron).



tillbehdr och anvandning

1 Ta bort képan for
hoghastighetsuttaget @.

Skruva fast vaxeldelen pa mixern @.
Skruva fast 6nskad skéarplatta pa
axeln @. Varje platta &r numrerad sa
att det gar latt att kanna igen den
och numret ska vara hdgst upp nar
plattan trycks pa axeln.

Montera borsten pa axeln @, med
den borstens platta yta mot plattan.
For bésta resultat nér du anvander
plattorna for att skara/strimla, bor
borstarmen vara placerad mitt emot
kniven, enligt bilden nedan.

®, ®,

Montera locket pa huvuddelen, rikta
W symbolen pé locket med B
péa huvuddelen. Rotera det sedan till
symbolen f s& att det laser pa
plats @.

Placera tillbehoret pa vaxeln och vrid
for att lasa fast @.

Montera vid behov
forlangningsdelen pa
utmatningsdelen och tryck den
ordentligt pa plats @.
Forlangningsdelen MASTE vara
monterad nér tillbehoret anvands
med mixern KM0O70, men den kan
aven anvandas med alla andra
blandare for att ravarorna ska matas
ut i uppsamlingskarlet.

Anslut mixern till stromférsériningen
och placera ett karl under
utmatningsdelen.

Valj det matarrdr du vill anvanda. |
mataren finns ett litet ror for
bearbetning av enskilda stycken eller
tunna ingredienser.

Sa har anvander du det lilla
matarroret - placera forst den
stdrre mataren inuti matarroret @.
Sa har anvander du det stérre
matarréret - anvand bada
matarna tillsammans @.
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10 Placera révarorna i matarroret.

11 Starta mixern pa hastighet 3 och for
samtidigt ned mataren med ett jamt
tryck — for aldrig ner fingrarna i
matarroret.

Né&r du ar klar med bearbetningen
av ravarorna kan du héja och sanka
spaken flera ganger for att reducera
mangden mat som ligger kvar pa
skarplattan.

12 Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten.

tips

Anvand alltid farska ingredienser.
Skér inte ravarorna i for sma bitar.
Fyll hela det stora matarréret relativt
fullt. D& kommer maten inte att glida
upp pa sidorna under
bearbetningen.

Du kan &ven anvénda det lilla
matarroret.

Nar du anvander en skarplatta ska
du placera tunna ingredienser
horisontellt.

Né&r du skivar eller river ska blir
ravaror som placeras lodrétt kortare
an ravaror som placeras horisontellt.

rengoring

® Sténg alltid av apparaten och dra ut
stickkontakten innan du tar bort
tilbehoret fran koksmaskinen.
Demontera tillbehodret helt fore
rengoring.

For enklare rengéring ska du alltid
diska delarna direkt efter
anvandningen.

Var férsiktig ndr du tar i
skarplattorna, de ar extremt vassa.
Séank aldrig ned vaxeldelen i vatten
och lat den inte bli vat.

Alla de dvriga delarna kan diskas i
varmt vatten med diskmedel och
sedan torkas noggrant. Var forsiktig!
Skérplattorna ar vassa. Du kan aven
diska dem i diskmaskinen (endast pa
Oversta hyllan).



service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behéver hjalp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nér produktens livslangd ar éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljon
och hélsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du mojliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk Pro Slicer Grater til & dele og
skjeere mat som gulretter, agurk, ost,
poteter, kal, netter og sjokolade.
Kutteplatene kan brukes til & kutte
poteter og andre faste frukter og
gronnsaker.

for du bruker Kenwood-
tilleggsutstyret
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® Platene er skarpe, sa veer forsiktig
nar du tilpasser, fierner og rengjer
dem.

® Aldri bruk fingrene til & dytte maten
ned tillopsroret. Bare bruk stapperne
som folger med tilleggsutstyret.

® Ta aldri lokket av tilleggsutstyret for
kutteplaten har stoppet helt.

® |kke bruk makt for & dytte maten
ned i tillopsreret. Det kan skade
tilleggsutstyret.

® Bruk aldri skadet tilleggsutstyr. Fa
det kontrollert eller reparert: se
Service og kundestotte.

® |kke ta pa deler som er i bevegelse.

® Koble fra apparatet for du fester eller
fierner deler eller for rengjering.

Se i instruksjonsboken for
hovedkjokkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.

® Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for forstegangs bruk
1 Vask delene: se Rengjering.

o
@
@)
@

stappere: stor og liten
tillopsror

lokk

handtak

kutteplate

dreier

hoveddel

matuttak

girkasse
forlengelsesrenne
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kutteplatene er
tilgjengelige

Platene som listes opp nedenfor er
inkludert i pakken og kan
identifiseres av numrene som er
markert pa platen som felger:
Plate nr. 1 - ekstra fin riving. For
parmesanost, sjokolade og netter,
f.eks. hasselnatter.

Plate nr. 2 - fin riving. For ost,
sjokolade, netter og faste frukter og
gronnsaker.

Plate nr. 3 - grov riving. For ost og
faste frukter og grennsaker.

Plate nr. 4 -tynn skiving. For ost
og faste frukter og grennsaker.
Plate nr. 5 - tykk skiving. For ost
og faste frukter og grennsaker.
Plate nr. 6 - tynn kutter
(juliennestil). Kutter poteter til
supertynne pommes frites og
ingredienser til salater, gryteretter og
wok (f.eks. gulretter, squash og
agurk).

Plate nr. 7 - standard kutter. Kutter
poteter til tynne pommes frites og
ingredienser til gryteretter og dipper
(f.eks. agurk, eple og peere).
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montering og bruk

1 Fjern utslippsdekselet for hay
hastighet @.

2 Sett girkassen pa mikseren @.

3 Skyv gnsket kutteplate pa handtaket
©. Hver plate er nummerert for
identifikasjon og nummeret skal
peke opp nar platen skyves ned pa
handtaket.

4 Sett dreieren pa handtaket @, med
den flate overflaten av dreieren mot
platen.

® For best resultat nar du bruker rive-
/kutteplatene ber dreierarmen
plasseres overfor bladet som vist
under.

5 Fest lokket til hoveddelen sa
symbolet W pa lokket er pa linje
med M péa hoveddelen. Vri deretter
til symbolet @@ for & lase pa plass
(5}

6 Sett tilleggsutstyret pa girkassen og
vri for & lase i posisjon @.

7 Om nedvendig fester du
forlengelsesrennen i matuttaket og
dytter den bestemt pa plass @.
Forlengeslesrennen MA settes pa
nar tilleggsutstyret brukes med
mikser KMO70, men kan ogséa
brukes med alle andre miksere for &
lede maten inn i oppsamlingsbollen.

8 Koble mikseren til et stromuttak og
plasser en bolle under matuttaket.

9 Velg hvilket tillgpsrer du vil bruke.
Stapperen inneholder et mindre
tillepsrer for behandling av
individuelle eller tynne ingredienser.
Slik bruker du det lille
tillepsroret - plasser forst den
store stapperen i tillopsroret @.
Slik bruker du det store
tillepsroret - bruk begge
stapperne sammen @.

10 Legg maten i tillopsroret.

11 Sett mikseren til hastighet 3 og dytt
samtidig maten jevnt nedover med
stapperen. Du mé aldri plassere
fingrene i tillopsroret.

® Nar behandlingsprosessen er fullfert,
kan det veere lurt & heve og senke
stapperen flere ganger for &
redusere mengden mat som er igjen
pa kutteplaten.

12 Sla av og dra ut kontakten.
hint

® Bruk alltid ferske ingredienser

® |kke skjeer maten i for sma biter. Fyll
bredden av det store tillopsroret
ganske fullt. Dette hindrer maten i &
gli sidelengs under behandling.
Alternativt bruker du det lille
tillopsroret.

® Nar du bruker en kutteplate,
plasserer du tynne ingredienser
horisontalt.

® Nar du river eller skiver blir mat som
plasseres vertikalt, kortere enn mat
som plasseres horisontalt.

rengjering

® 33 alltid av og koble fra fer du
fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

® Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

® For enklere rengjering boer du alltid
vaske delene oyeblikkelig etter bruk.

® \/eer forsiktig med kutteplatene. De
er veldig skarpe.

® Aldri legg girkassen i vann eller la
den bli vat.
Alle gienveerende deler kan vaskes i
varmt sdpevann og deretter torkes
skikkelig. Veer forsiktig siden
kutteplatene er skarpe. Alternativt
vasker du i oppvaskmaskin (bare
overste skuff).
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service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjepte
apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Viipalointilaitteen ja raastimen avulla
voit viipaloida ja raastaa esimerkiksi
porkkanaa, kurkkua, juustoa,
perunoita, kaalia, pahkindita ja
suklaata.

Perunoita seka muita kiinteita
hedelmia ja vihanneksia voidaan
leikata erityisten viipalointiterien
avulla.

ennen Kenwood-liséilaitteen
kayttamista

® | ue n@ma ohjeet huolella ja séailyta

ne mydhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja

mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® | evyjen terdt ovat terdvid. Kasittele

niitd varovasti asettaessasi ne
paikalleen, irrottaessasi ne ja
puhdistaessasi niita.

Ala tydnna sormiasi sydttdputkeen.
Kayta ainoastaan laitteen mukana
toimitettua tyénninta.

Ala irrota kantta ennen kuin
leikkuulevy on pyséhtynyt kokonaan.
Ala tydnna ruokaa systtdputkeen
lian voimakkaasti. Muutoin laite voi
vaurioitua.

Ala koskaan kayta vioittunutta
laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on Huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala koske likkuviin osiin.

Irrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista
tai puhdistamista.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisétietoja turvallisuudesta.

Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
madréyksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

1 Pese osat. Lisatietoja on
Puhdistaminen-osassa.

selitykset

tyontimet: suuri ja pieni
syOttoputki

kansi

varsi

leikkuulevy

pyyhin

runko

ulostulo

vaihteisto
pidennysputki

CICICICICICICICICIS)

kaytettavissa olevat
leikkuulevyt

Pakkaus sisaltda seuraavat levyt. Ne
voidaan tunnistaa levyyn merkityn
numeron avulla.

Levy 1: raastamiseen erittain
hienoksi. Esimerkiksi parmesaanille,
suklaalle ja pahkindille, kuten
hasselpahkindille.

Levy 2: raastamiseen hienoksi.
Juustolle, suklaalle, pahkindille seka
kiinteille hedelmille ja vihanneksille.
Levy 3. raastamiseen karkeaksi.
Juustolle seka kiinteille hedelmille ja
vihanneksille.

Levy 4: ohuille viipaleille. Juustolle
seka Kiinteille hedelmille ja
vihanneksille.

Levy 5: paksuille viipaleille. Juustolle
seka Kiinteille hedelmille ja
vihanneksille.

Levy 6: ohuille julienne-tyyppisille
viipaleille. Perunoiden leikkaamiseen
erittéin ohuiksi ranskalaisiksi
perunoiksi, salaattien ja pataruokien
aineksille seka esimerkiksi
porkkanalle, kesakurpitsalle ja
kurkulle.
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Levy 7: tavallisille viipaleille.
Perunoiden leikkaamiseen
ranskalaisiksi perunoiksi, salaattien ja
pataruokien aineksille seka
esimerkiksi kurkun, omenoiden ja
paaryndiden leikkaamiseen
dipattaviksi.

kokoaminen ja
kayttaminen

1 Irrota suuren nopeuden aukon kansi
(1}

2 kiinnita vaihteisto yleiskoneeseen @.

3 Kiinnit& haluamasi levy varteen @.
Levyt on numeroitu tunnistamisen
vuoksi. Numeron tulee olla yldspain,
kun levy kiinnitetééan varteen.

4 Kiinnit& pyyhin varteen @ siten, etta
pyyhkimen tasainen pinta on levya
vasten.

® Saat parhaat tulokset kayttamalla
viipalointi-/leikkuulevyja, kun
pyyhkimen varsi on terdé vasten
kuvassa nakyvélla tavalla.

®, @,

5 Kiinnita kansi runkoon W siten,
etté siing nakyva
-merkki on runkoa vasten. Lukitse
paikalleen k&antamalla @
_symboliin saakka @.

6 Kiinnita laite vaihteistoon ja lukitse
kaantamalla paikalleen @.

7 Kiinnita tarvittaessa pidennysputki
paikalleen ulostuloon tydntamalla
sitd tiukasti @. Pidennysputkea ON
kaytettava yleiskoneen KM070
kanssa, mutta sita voidaan kayttaa
myos muiden yleiskoneiden kanssa
ruoan ohjaamiseksi kerdyskulhoon.

8 Tydnna yleiskoneen pistoke
pistorasiaan ja aseta ruoan ulostulon
alle kulho.

9 Valitse oikean kokoinen syottoputki.
Tydntimessa on pieni sydttoputki
ohuita aineksia varten.

Pienen syottoputken
kdyttaminen - aseta
sydttdputkeen ensin isompi tydnnin
0.

Suuremman syo6ttéputken
kdyttaminen - kaytd molempia
tydntimi& yhdesséa @.

10 Aseta ruoka sy6ttéputkeen.

11 Valitse yleiskoneen nopeudeksi 3.
Paina aineksia tasaisesti tyontimen
avulla. Ala koskaan laita sormiasi
syottdputkeen.

® Kun ainekset on kasitelty, voit
irrottaa ruokaa levysta nostamalla ja
laskemalla tydnninta useita kertoja.

12 Katkaise virta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.
vihjeita

® Kayta aina tuoreita aineksia.

® Ala paloittele ruokaa lian pieniksi
paloiksi. Tayta suurempi syottoputki
l&hes tayteen. Tama estaé aineksia
likkumasta sivusuunnassa.

Voit myds kayttda pienempaa
syottéputkea.

® Kun kaytéat viipalointilevyd, aseta
ainekset vaakasuoraan.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset
tulevat ulos lyhyempiné kuin
vaakasuunnassa asetetut, kun niita
viipaloidaan tai raastetaan.

puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Puhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jélkeen.

® | eikkuulevyt ovat hyvin terava.
Kasittele niita varovasti.

® Al4 upota vaihteistoa veteen alaka
anna sen kastua.
Pese kaikki osat lampiméassa
vedessd, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa perusteellisesti. Leikkuuterat
ovat erittdin teravia, joten toimi
varovasti. Voit my&s pesté osat
astianpesukoneen ylatasolla.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® [ajtteen kayttAmisessa tai

® |[ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillaédn muista jatteista.
Nain my6s kodinkoneen sisaltdmat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin saastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettéava erikseen muista
kotitalousjatteistéa.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Havug, salatalik, peynir, patates,
kabak, kuruyemis ve cikolata gibi
gidalari dogramak ve parcalamak
icin Pro Slicer Grater kullanin.
Patates ve diger sert meyve ve
sebzeleri dogramak igin dilimleme
plakalari kullanilabilir.

Kenwood aletinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

guvenlik

® Plakalar keskindir, takarken,
cikartirken ve temizlerken dikkatli
olun.

® Gidalari igeri bastirmak icin asla

parmaklarinizi kullanmayin. Sadece

ariin ile birlikte verilen iticiyi
kullanin.

® Kesici plaka tamamen durmadan
aletin kapagini asla agmayin.

® Gidalari igeri itmek icin asla asir
gl¢ uygulamayin — alete zarar
verebilirsiniz.

® Asla hasarli bir aleti kullanmayin.
Kontrol veya tamir ettirin: bkz.
‘servis ve musteri hizmetleri’.

® Hareketli pargalara dokunmayin.

® Parca takmadan veya cikartmadan
ya da temizlemeden 6nce daima
cihazin fisini ¢ikartin.

ilave giivenlik uyarilari igin mutfak

aletinizin kullanma talimatina bakin.

® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakkgndaki EC
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce
1 Pargalari yikayin: bkz ‘Temizlik’.

ClClCICICICICICICIC)

parcalar

iticiler: buylk ve kiglk
besleme tlipu

kapak

mil

kesici plaka

slyirici

govde

gida gikisl

disli kutusu tertibati
genisletme olugu

kesme plakalari
mevcuttur

Asagida listelenen plakalar paketin
icinde bulunmaktadir ve plaka
Uzerindeki numaralardan asagidaki
sekilde taninabilirler:-

Plaka No 1 — ekstra ince
rendeleme. Parmesan peyniri,
cikolata, findik gibi kuruyemisler.
Plaka No 2 — ince rendeleme.
Peynir, ¢cikolata, kuru yemis ve sert
meyve veya sebzeler.

Plaka No 3 — kalin rendeleme.
Peynir ve sert meyve veya
sebzeler.

Plaka No 4 — ince dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Plaka No 5 — kalin dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Plaka No 6 — ince (julyen tarz)
dograyici. Super ince patates
kizartmalari, salatalar, glivecgler ve
cerezler (6rn. havug, dolmalk
kabak ve salatalik) dograyin

Plaka No 7 — standart dograyici.
ince patates kizartmasi, giiveg ve
dip soslar i¢cin malzemeler
(salatalik, elma ve armut gibi)
dograyin.



takma ve kullanim
]

Yiksek hiz gikis kapadini @
cikartin.

Disli kutusu tertibatini Mikser @
Gzerine yerlestirin

istediginiz kesme plakasini mil @
Uzerine ittirin Her plaka tanimlama
amagcl olarak numaralanmistir ve
plaka mile takilirken numara Ust
tarafta olmalidir.

Siyirictyl mile @ yerlestirin,
styiricinin diiz ylizeyi plakaya
bakmalidir.

Dilimleme/dograma plakalarini
kullanirken, en iyi sonug igin siyirici
kol gosterildigi gibi bicagin ters
yoéninde olmalidir.

5, ®,

Kapak tertibatini gévdeye takin,
kapak uzerindeki W sembollnu
gbvde Uzerindeki "B sembolil ile
hizalayin . Daha sonra @
semboliine dogru dondurerek
kilitleyin @.

Birlestirdiginiz pargay disli kutusu
Gizerine yerlestirin ve déndirerek
kilitleyin @.

Gerekli oldugu takdirde genisletme
olugu gida gikisina takilmali ve
bastirilarak yerine oturtulmalidir @.
Genisletme olugu alet mikser
KMO070 tzerinde kullanildiginda
TAKILMALIDIR ancak diger
mikserler ile de gidalarin toplama
kabina biriktirilmesi igin
kullanilabilir.

Mikseri prize takin ve gida ¢ikis
yerinin altina bir kap yerlestirin.
Hangi besleme tupuni
kullanacaginiz segin. iticide ince
malzemeler i¢in daha kiguk bir tup
bulunmaktadir.

Kiigiik besleme tiipiinii
kullanmak igin - 6nce daha buyik
olan iticiyi besleme tupu igine
yerlestirin @.
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Biiyiik besleme tiipiinii
kullanmak icin - her iki iticiyi
birlikte kullanin @.
10 Gidalari besleme tipu icine
yerlestirin.
11 Mikseri hiz 3 konumunda c¢alistirin
ve ayni anda gidalari diizglin
sekilde asag ittirin — parmaklarinizi
asla besleme tiupu igine sokmayin.
islemenin bitmesinin ardindan,
iticiyi bir ka¢ kez indirip kaldirmak
kesme plakasi Uzerinde kalan gida
miktarinin azalmasina yardimci
olur.
12 Kapatin ve figten gekin.

ipuclari

Her zaman taze malzeme kullanin
Gidalari ¢ok kiiglik dogramayin.
Buyuk besleme tuplini tama yakin
sekilde doldurun. Bu gidalarin
isleme sirasinda yana kaymasini
onler.

Alternatif olarak kigtk tlpt
kullanin.

Dograyici plaka kullanirken ince
malzemeleri yatay yerlestirin.
Dilimleme veya rendeleme
sirasinda, dik yerlestirilen gidalar
yatay yerlestirilenlerden daha kisa
olur.

temizleme

® Aleti mutfak cihazindan

cikartmadan 6nce daima kapatin ve
fisini ¢gekin.

Temizlemeden 6nce timuyle
parcalarina ayirin.

Daha kolay temizlik igin pargalari
kullanim sonrasinda hemen
yikayin.

Kesme plakalarina dikkat edin, son
derece keskindirler.

Digli tertibatini asla suya sokmayin
veya Islatmayin.

Kalan tim parcalar sicak sabunlu
su ile yikanarak kurulanabilir.
Kesme bigaklari son derece keskin
oldugu igin dikkatli olun. Alternatif
olarak bulasik makinesinde yikayin
(sadece Ust rafta).



servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCIN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda Urlin
evsel atiklarla birlikte atiimamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturilmelidir. Ev
aletlerinin ayr bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkin olan
malzemelerin geri donlisimini
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢Op kutusu resmi kullaniimistir.
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Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

UzZivejte tento kraje¢ a struhadlo ke
krajeni a strouhani potravin jako
mrkev, okurka, syr, brambory, zeli,
ofechy a ¢okolada.
Sekaci kotou¢e mohou byt uzity na
brambory a dal$i tuhé plody a
zeleninu.
Pred uzitim pridavného zarizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiru¢ce a uschovejte ji pro budouci
pouZziti.

® QOdstrarite veSkery obalovy material
a nalepky.

bezpelnost

® Kotouce jsou ostré, pfi osazovani,
snimani a ¢isténi s nimi zachazejte
opatrné.

® Nikdy nevtladujte potraviny do
plniciho hrdla prsty. Uzivejte pouze
péchovatka dodavané spolu s
pridavnym zafizenim.

® Nikdy nesnimejte viko z
pridavného zafizeni, pokud se
krajeci kotou¢ zcela nezastavil.

® Neuzivejte nadmérnou silu ke
vtlaGovani potravin do plniciho
hrdla — mohli byste zafizeni
poskodit.

® Nikdy neuzivejte poskozené
zafizeni. Nechte si je zkontrolovat
¢i opravit: viz ,servis a péce o
zékaznika'.

® Nedotykejte se soucastek v
pohybu.

® Zafizeni odpojte ze sité pred
osazovanim ¢i snimanim dild &i
pred ¢isténim.
Dal$i bezpecnostni upozornéni
najdete v hlavnim manualu pro
kuchynisky pfistroj.

® Tento spotiebic splfiuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC ¢.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materialech ur€enych pro kontakt s
potravinami.

1

Pred prvnim uzitim
Omyjte jednotlivé dily: viz ,Cisténi‘.

legenda
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péchovatka: velké a malé
plnici hrdlo

viko

hridel

krajeci kotouce

Cisti¢

télo

odvod potravin
prevodova jednotka
sbérna nadobka

K dispozici jsou tyto
krajeci kotouce

Nasledujici $kala kotoucu je
obsaZena v baleni — jednotlivé
kotouce jsou oznaceny Cisly a
podle téchto ¢isel maji nasledujici
funkce:-

Kotou¢ €. 1 — velmi jemné
nastrouhani. Vhodny na parmazan,
Cokoladu a ofechy napf. liskové.
Kotou¢ €. 2 — jemné nastrouhani.
Vhodny na syr, ¢okoladu, ofechy a
tuhé ovoce a zeleninu.

Kotou¢ €. 3 — hrubé nastrouhani.
Vhodny na syr a tuhé ovoce a
zeleninu.

Kotouc¢ €. 4 — tenké platky. Vhodny
na syr a tuhé ovoce a zeleninu.
Kotou¢ €. 5 — silné platky. Vhodny
na syr a tuhé ovoce a zeleninu.
Kotouc €. 6 — jemny sekaci kotou¢
(nakrajeni na zpusob ,julienne’ —
velmi jemné prouzky). Krajeni
brambor na velmi tenké hranolky a
krajeni pfisad do salatu, dusenych
mas a pokrmU smazenych na
prudkém ohni (napf. mrkev, cukety
a okurky)

Kotouc¢ €. 7 — bézny sekaci kotou¢.
Nakraji brambory na tenké hranolky
Ci pfisady do dusenych mas a
omacek na namaceni, tzv. dipu
(nap¥. okurka, jablko nebo hruska)



montaz a uziti
1 Sundejte kryt vysokorychlostniho
vyvodu @.

Nasadte prevodovou jednotku na
mixér @.

Pritlacenim nasadte zvoleny kotou¢
na hridel @. Kazdy kotou¢ je kvuli
identifikaci oznacen ¢islem a toto
Cislo by mélo byt nahore pfi
nasazovani kotouce na hridel.
Nasadte na hridel ¢isti¢ @, a to tak,
aby rovna strana Cistice priléhala ke
kotougi.

Nejlepsiho vysledku pfi uziti
krajecich/sekacich kotoucu
dosahnete, pokud bude rameno
CistiCe umisténo naproti bfitu, jak
ukazuje obrazek dole.

Nasadte na télo jednotku s vikem,
vyrovnejte W symbolu na viku, tak
aby odpovidal "B na téle. Pak
oto¢te smérem k i symbolu, aby
doslo k zapadnuti @.

Osadte smontované pfislusenstvi
na prfevodovou jednotku a otocte,
tak aby doslo k zapadnuti @.
Pokud je to potfeba, nasadte
sbé&rnou nadobku na odvod
potravin a zatlacte do spravné
pozice @. Sbérna nadobka MUSI
byt uzita, pokud pouzivate mixeér
KMO70, ale mize byt uzivana také
s jinymi mixéry pro nasmérovani
potravin do sbé&rné misky.

Pripojte mixér ke zdroji energie a
pod odvod potravin umistéte misku.
Zvolte plnici hrdlo. Péchovatko
obsahuje mensi plnici hrdlo pro
zpracovani jednotlivych polozek
nebo tenkych pfisad.

PFi uziti malého plniciho hrdla -
Nejprve umistéte vétsi péchovatko
dovnitf plniciho hrdla @.

P¥i uziti vétsiho plniciho hrdla -
Uzijte obé péchovatka najednou @.
10Vlozte potravinu dovnitf plniciho
hrdla.
11Zapnéte mixér na rychlost 3 a
zaroven rovhomeérné tlacte
potravinu dolt péchovatkem — nikdy
nevkladejte do plniciho hrdla prsty.
Po dokonéeni zpracovani potraviny
péchovatko nékolikrat nadzvednéte
a znovu spustte, coz mize
napomoci snizeni mnozstvi
potraviny zachycené na krajecim
kotouéi.
12Vypnéte a odpojte od zdroje
energie.
Tipy
Vzdy uzivejte Cerstvé prisady
Nekrajejte potraviny pfili§ najemno.
Naplrite vétsi pinici hrdlo po celé
délce dostate¢né. Tim zabranite
ujizdéni do stran pfi zpracovani.
Pripadné také mazete uzit mensi
plnici hrdlo.
Pri uziti sekaciho kotouce vkladejte
tenké prisady horizontalné.
Pfi krajeni nebo strouhani jsou
kousky zpracované potraviny kratsi,
pokud byla vkladana na vysku a ne
horizontalné.

Cisténi

® Pred sejmutim pfidavného zafizeni
z kuchynského stroje je potfeba
pristroj nejprve vypnout a odpojit od
zdroje.

® Pred Cisténim pfidavné zafizeni
kompletné rozmontujte.

o Cisténi bude snadnéjsi, pokud
jednotlivé dily umyjete okamzité po
uziti.

® Zachazejte s krajecimi kotouci
opatrné — jsou velmi ostré.
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® Nikdy nevkladejte prfevodovou
jednotku do vody a zabrarite jejimu
navlhnuti.
V8echny zbyvajici ¢asti mohou byt
umyty v horké mydlové vodé a pak
dukladné osus$eny. Budte opatrni,
protoze krajeci kotouce jsou ostré.
Pfipadné muzete uzit mycku (plati
pouze pro horni ¢ast).

servis a udrzba

® Je-li napdjeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich davodl
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi
nebo

servisem ¢i opravou,

obratte se na prodejnu, v niz jste
pristroj zakoupili.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Cing.

41

INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonceni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tfeba
zabezpecit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotrebicl je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoznuje
recyklaci jednotlivych material(, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin.
Pro ucely zdUraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebic¢i je na vyrobku
zaskrtnuty pFislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.



Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok - olvasas kézben haijtsa ki ezt az oldalt

A Pro Slicer Grater szeletelésre és
apritasra szolgal, példaul répat,
uborkat, sajtot, burgonyat,
kaposztat, diét és csokoladét lehet
vele szeletelni és apritani

A finomra szeletel6 lapok burgonya
és mas kemény gyumolcsok és
z0ldségek szeletelésére
hasznalhatok

a Kenwood toldat hasznalatba
vétele el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoloanyagot és cimkeét!

Biztonsag

® Alapok élesek, legyen évatos az
Osszeszerelés, a leszerelés és a
tisztitas soran.

® Soha ne az ujjaval nyomja le az
ételt az adagolocsében. Csak az
erre szolgalé nyoméfejet hasznalja.

® Soha ne vegye le a fedelet a
toldatrol, amig a szeletel lap
teljesen le nem allt.

® Ne nyomja le erével az ételt az
adagolocsében — megsérilhet a
toldat.

® Soha ne hasznaljon sérdlt toldatot.
Vizsgaltassa meg, vagy javitassa
meg: Id. a “szerviz és
lgyfélszolgalat” c. részt.

® Ne érjen a mozgo alkatrészekhez!

® Aramtalanitsa a késziiléket az
alkatrészek fel- és leszerelése vagy
tisztitas el6tt.

Olvassa el a tovabbi biztonsagi
figyelmeztetéseket a konyhagépe
hasznalati utasitasaban.

® Ez a készulék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél
sz616 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.

a hasznalatba vétel el6tt
1 Mosogassa el az alkatrészeket: Id.
“Tisztitas”.

jelmagyarazat

nyomofejek: nagy és kicsi
adagolocsd

fedél

tengely

vagolap

seprl

haz

az étel kimenete
sebességvaltd haz
hosszabbitd csuszda

POROPO®®OO

szeletel6 lapok
kaphatok

Az alabb felsorolt szeletel6 lapok
mellékelve vannak a csomagban,
és a lapokon lévé szamokkal
azonosithatok az alabbiak szerint:
1. sz. lap — extra finom apritas.
Parmezan sajthoz, csokoladéhoz
és didhoz, vagy mogyoréhoz

2. sz. lap — finom apritashoz.
Sajthoz, csokoladéhoz, didhoz és
kemény gyimoélcshéz vagy
z6ldséghez.

3. sz. lap — durva apritas. Sajthoz
és kemény gyumolcshdz vagy
z6ldséghez.

4. sz. lap — vékony szeletelés.
Sajthoz és kemény gyimaolcshéz
vagy z6ldséghez.

5. sz. lap — vékony szeletelés.
Sajthoz és kemény gyimadlcshéz
vagy z6ldséghez.

6. sz. lap — finom (julienne stilust)
apritd. Szuper vékony szeletekre
vagja a burgonyat burgonyaszirom
készitéséhez, s az egyéb
alkotéelemeket salatahoz,
serpenyében készil6 ételekhez és
“stir fries” tipusu ételekhez



7. sz. lap — szabvanyos aprito.
Vékony szeletekre vagja a
burgonyat chips készitéséhez, és
az egyéb alkotéelemeket
serpeny&ben készllé és
martogatos ételekhez (pl. uborka,
alma és korte)

Osszeszerelés és
hasznalat

1 Vegye le a nagysebesség kiilsé
fedelet @.

2 Tegye be a sebességvaltot a
Mixerbe @.

3 Nyomja ra a kivant vagoélapot a
tengelyre @. Mindegyik lap
szamozva van az azonositas
céljabol, és a szamnak legfelll kell
lennie, amikor a lapot ranyomja a
tengelyre.

4 Tegye a sepr(it a tengelyre @ ugy,
hogy a sepr( sik felllete a lap felé
nézzen.

® A szeleteld / apritd lapok
hasznalatakor a legjobb eredmény
elérése céljabdl a sepri karja a
lappal szemben legyen, az alabbi
abra szerint.

®, ®,

5 Tegye ra a fedelet a hazra ugy,
hogy egy vonalban legyen a
fedélen 1évé W szimbolum a
hazon lévé "W -vel. Majd forditsa el
a fl-ig a bezérashoz @.

6 Tegye az Osszeszerelt toldatot a
sebességvaltora, és forditsa el,
hogy lezérja @.

7 Ha szlkséges, tegye a hosszabbito
csUszdat az étel kimenetére, és
hatarozott mozdulattal nyomja le a
helyére @. A hosszabbitd csuszdat
akkor KELL felszerelni, amikor a
mixerhez KM070 toldatot hasznal,
de hasznalhaté minden egyéb
mixer esetében is arra, hogy az
ételt a gy(ijtétalba iranyitsa.

8 Csatlakoztassa a mixert a
taphalézatba és tegyen talat az étel
kimenete ala.

9 Valassza ki a hasznalni kivant
adagolocsovet. A nyoméfejben van
egy kisebb adagoldcsé az egyes
tételek vagy a vékony alkotéelemek
feldolgozasara.

A kis adagolécsé hasznalata —
el6szor nyomja be a nagyobb
nyomofejet az adagolécsébe @.
A nagyobb adagolécsé
hasznalata — hasznélja egyutt
mindkét nyomofejet @.

10Nyomja be az ételt az
adagolocsébe.

11Kapcsolja be a mixert 3.
sebességre és ugyanakkor nyomja
le egyenletesen a nyomofejjel —
soha ne tegye az ujjait az
adagolocsébe!

® A feldolgozasi mivelet
befejezésekor emelje fel és engedje
le néhanyszor a nyomofejet, ez
segithet csdkkenteni a
szeletel6lapon marado étel
mennyiségét.

12Kapcsolja ki, és huzza ki a dugét az
aljzatbol.

tippek

® Mindig friss alkotéelemeket
hasznaljon

® Ne vagja az ételt tul aprora! A nagy
adagolocsovet teljes szélességében
téltse meg. gy nem csuszkal
oldalra az étel a feldolgozas
kdzben. Vagy hasznélja a kis
adagolodcsovet.

® Amikor az aprit6 lapot hasznalja, a
vékony alkotoelemeket vizszintesen
helyezze el.

® Amikor szeletel, vagy aprit, a
figgdlegesen elhelyezett étel
hamarabb kijén, mint a vizszintesen
elhelyezett.
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tisztitas

® Mindig aramtalanitsa a készuléket
és huzza ki a dug6t az aljzatbdl,
miel6tt leszerelné a toldatot a
konyhagéprél

® Tisztitas el6tt teljesen szerelje le a
toldatot.

® A konnyebb tisztitds érdekében
hasznalat utan haladéktalanul
mosogassa el az alkatrészeket.

® A szeletel6 lapokat 6vatosan
kezelje — rendkivil élesek!

® Soha ne meritse a sebességvaltod
szerelvényt vizbe, vagy ne hagyja
atnedvesedni!
Minden tobbi alkatrészt meleg
mosogatoszeres vizben lehet
mosogatni, majd alaposan meg kell
szaritani. Vagy pedig
mosogatogépben is mosogathatd
(csak a fels6 polcon).

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sériilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitdhellyel, ahol a késziiléket
véasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a

Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.

® Késziilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELG MODON
TORTENGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az
onkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgydijtokben (hulladékgyjté
udvar) vagy az elhasznalédott
készllékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gydjtése és kezelése
lehetévé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adodd, a
kdmyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelents energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gyUjtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltlintetett athuzott szemétgydijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.



Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Szatkownicy Pro Slicer Grater
mozna uzywac do krojenia i
rozdrabniania marchwi, ogérkéw,
sera, ziemniakow, kapusty,
orzechow, czekolady, itp.

Tarek do krojenia w stupki mozna
uzywac do krojenia ziemniakow i
innych twardych warzyw i owocow.

Przed uzyciem nasadki Kenwood
® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.
® Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

® Tarki sg ostre. Przy ich
zdejmowaniu, zaktadaniu i
czyszczeniu nalezy zachowac
ostroznosc.

Zywnosci nie wolno popychaé w dot
gardzieli zasypowej palcami. Do
tego celu uzywac¢ wytacznie
zatgczonych w zestawie
popychaczy.

Nie zdejmowac¢ pokrywy z nasadki
zanim tarka catkowicie si¢ nie
zatrzyma.

Nie wpycha¢ sktadnikéw do
gardzieli zasypowej na site — moze
to spowodowaé uszkodzenie
nasadki.

Nie uzywac uszkodzonej nasadki.
W razie uszkodzenia oddac¢
nasadke do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i
punkty obstugi klienta”).

Nie dotyka¢ czesci znajdujacych sie
w ruchu.

Przed zdejmowaniem lub
zaktadaniem oraz czyszczeniem
czesci wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazda sieciowego.
Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w
instrukcji obstugi robota
kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.
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® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywg 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 24 pazdziernika 2004 r.
dotyczacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem

Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,czyszczenie”).

legenda

popychacze: duzy i maty
gardziel zasypowa
pokrywa

sprzegto

tarka

ramie nagarniajgce
korpus

otwor wylotowy

uktad napedowy

ostona otworu wylotowego

CICICICICICICICICIS)

dostepne tarki

Ponizsze tarki sg zatagczone w
zestawie. Kazda tarka oznaczona
jest numerem, ktéry utatwia jej
rozpoznanie:

Tarka 1 — tarcie na bardzo drobne
wiorka. Przeznaczona do tarcia
parmezanu, czekolady, orzechéw
(np. laskowych).

Tarka 2 — tarcie na drobne wioérka.
Przeznaczona do sera, czekolady,
orzechoéw i twardych owocéw lub
warzyw.

Tarka 3 — tarcie na grube wiorka.
Przeznaczona do sera i twardych
owocow lub warzyw.

Tarka 4 — do krojenia na cienkie
plasterki. Przeznaczona do sera i
twardych owocow lub warzyw.
Tarka 5 — do krojenia na grube
plastry. Przeznaczona do sera i
twardych owocow lub warzyw.



Tarka 6 — do krojenia w bardzo
cienkie stupki (tzw. julienne).
Umozliwia pokrojenie ziemniakow
na bardzo cienkie frytki, a takze
krojenie sktadnikéw satatek, potraw
duszonych i potraw z warzywami
na sposob chinski (np. marchwi,
cukinii, ogérkow).

Tarka 7 — do krojenia w stupki
standardowej grubosci. Umozliwia
krojenie ziemniakéw na cienkie
frytki oraz sktadnikéw na potrawy
duszone oraz dipy (np. ogorkow,
jabtek, gruszek).

montaz i obstuga

1 Zdjac pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

Zatozy¢ uktad napedowy na mikser
0.

Na sprzegto nasadzi¢ odpowiednig
tarke @. Kazda tarka oznaczona
jest numerem, co utatwia ich
rozpoznawanie. Tarke na sprzegto
nalezy zatozy¢ tak, by powierzchnia
z numerem znajdowata sie na
wierzchu.

Nasadzi¢ ramie nagarniajace na
sprzegto @ w taki sposoéb, by jego
ptaska strona przylegata do tarki.
Uzywaijac tarek do krojenia oraz
krojenia w stupki najlepszy rezultat
osigga sie zaktadajgc ramie
nagarniajace tak, by stanowito
przedtuzenie linii ostrza tnacego
(zob. rys. ponizej).

®, ®,

Zatozy¢ pokrywe na korpus tak, by
symbol W na pokrywie przylegat
do symbolu B na korpusie, a
nastepnie przekreci¢ w kierunku
symbolu f§, by zablokowa¢ jgq w
odpowiednim miejscu @.

6 Zmontowang nasadke zatozy¢ na
uktad napedowy i przekreci¢ az do
zablokowania w odpowiednim
miejscu @.
W razie koniecznosci zamontowac
ostone otworu wylotowego, mocno
wsuwajac jg na miejsce @. Jezeli
nasadka uzywana jest z mikserem
KMO070, ostona otworu wylotowego
MUSI by¢ zatozona. Moze ona by¢
stosowana takze do wszystkich
innych mikseréw w celu
nakierowywania rozdrobnionych
sktadnikéw do miski, do ktérej sg
zbierane.
Wiozy¢ wtyczke przewodu
przytgczeniowego miksera do
gniazda sieciowego, a pod otwér
wylotowy podstawi¢ miske.
Wybra¢ odpowiednig gardziel
zasypowa. W popychaczu znajduje
sie mniejsza gardziel zasypowa,
umozliwiajgca rozdrabnianie
pojedynczych lub cienko
pokrojonych sktadnikéw.
Aby uzy¢ mniejszej gardzieli
zasypowej - Do gardzieli
zasypowej nalezy najpierw wsung¢
wigkszy popychacz @.
Aby uzy¢ wiekszej gardzieli
zasypowej - uzy¢ obu popychaczy
jednoczesnie @.
10 Wiozy¢ sktadniki do gardzieli
zasypowej.
11 Wigczy¢ mikser na predkos$¢ 3 i w
tym samym czasie za pomocg
popychacza rownomiernie
popchnag¢ sktadniki w doét gardzieli.
Do gardzieli nie wolno wktada¢
palcow.
Aby zmniejszy¢ ilo$¢ pozostatych
na tarce po zakonczeniu
rozdrabniania resztek, nalezy
kilkakrotnie wsungg¢ i wysunaé
popychacz z gardzieli zasypowej.
12 Wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.
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wskazowki

® Uzywac $wiezych sktadnikow.

® Nie kroi¢ sktadnikéw na zbyt mate
kawatki. Duzg gardziel zasypowg w
catosci wypetni¢ sktadnikami.
Zapobiega to przesuwaniu sie
sktadnikow na boki podczas
rozdrabniania.
Mozna takze uzyé mniejszej
gardzieli zasypowe;j.

® Uzywajac tarek do krojenia w
stupki, cienkie sktadniki nalezy
umiesci¢ poziomo.

® Skiadniki umieszczone pionowo sg
po pokrojeniu lub rozdrobnieniu
krétsze niz sktadniki umieszczane
poziomo.

czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z robota
kuchennego nalezy zawsze
wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazda sieciowego.

® Przed czyszczeniem catkowicie
rozmontowac¢ nasadke.

® Mycie czesci bezposrednio po
uzyciu utatwia utrzymywanie
nasadki w czystosci.

® Dotykajgc tarek nalezy zachowaé
szczeg6lng ostroznosé — sg bardzo
ostre.

® Nie zanurza¢ uktadu napedowego
w wodzie ani nie dopuszczag¢, by
woda sie do niego dostata.
Wszystkie pozostate czgsci mozna
my¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem
ptynu do naczyn. Nalezy je potem
doktadnie wysuszy¢, zachowujac
szczegoblng ostroznosé, poniewaz
tarki s bardzo ostre. Cze$ci mozna
takze myé w zmywarce do naczyn
(wytacznie w goérnym koszu).

obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewod,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste.
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabyte$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA
EUROPEJSKA 2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich
osrodkéw segregujacych odpady
przygotowanych przez wiadze miejskie
lub do jednostek zapewniajgcych takie
ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ negatywnych skutkéw
dla $rodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie
materiatow, z ktorych jest ztozony, oraz
osiggnigcia w ten sposoéb znaczacej
oszczednosci energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.



CM. unnicrTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Hacapgka Pro Slicer Grater
ncnonb3yeTcs ANns Hapesku un
LUIMHKOBKM TaKMX MPOAYKTOB, Kak
MOPKOBKa, OrypLibl, Cbip,
KapTochenb, kanycra, opexv n
LUoKonaa.
ToHkas nomTepeska UcnonbayeTcs
NS 3MernbyeHns kaptodens n
LApYrux TBepAbiX OPyKTOB U
OBOLLEN.
Mepen nepBbIiM
MUCMNoNb30BaHWEeM Hacagku
Kenwood

® BHyMaTenbHO NpoyTuTe 1
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLMIO.

® PacnakyinTe usgenue u CHUMuTe
BCE YNakoBOYHbIE SPIbIKU.

Mepbl 6e3onacHocTn

® Pexylline AMCKN — O4EHb OCTpbIe,
noaTomy cobnogante
OCTOPOXHOCTb MpY YCTaHOBKeE,
N3BMEYEHNN U B NPOLIECCE YUCTKMU.
Hwukorga He npotankusante
NPOAYKTbI BHYTPY NoAatoLLen
TpyOKM C NMOMOLLbIO NanbLeB.
Bcerga ncnonbeayiite cneunanbHble
TONKaTenn, KOTopble BXOAAT B
KOMMIIEKT yCTpOICTBA.

He cHumanTe KpbILWKy C Hacagku Ao
MOJIHON OCTAHOBKU pPexyLLero
avcka.

He npumensiite cuny ans
npoTankMBaHUs NPOAYKTOB Yepe3
noaatoLLyto Tpyoky — Bbl MOXeTe
NnoBpeauTb Hacaaky.

He nonb3yintecb noBpexaeHHOM
HacazKkoi. [poBepka unuM pemoHT
OCYLLECTBNSAOTCH B
cneunanmanpoBaHHbIX LeHTpax: CM.
pasgen «TexHuyeckoe
obcnyxvBaHue».

He nogHocuTe nanbLpl K
OBVXYLLMMCS YacTsiM Hacaaku.
[Nepen ycTaHOBKOW, CHATUEM UK
YWCTKOW BCerga oTknovaiite
npubop ot ceTu.
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BHumaTenbHo npounTarite pasgen
«Mepbl 6e30MacHOCTV» B OCHOBHOM
VHCTPYKLMM MO 3KCMnyaTauum
BaLLero KyxoHHOro kombanHa.

[laHHOe yCTpONCTBO COOTBETCTBYET
aunpektnse EC 2004/108/EC no
NeKTPOMarH1THOM
COBMECTUMOCTU, @ TakKe HopMme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
MaTepuanam, npeaHasHauYeHHbIM
[ONs KOHTaKTa ¢ NULLEBLIMU
npoayKkTamu.

Mepen nepBbIM
Ucnosnb3oBaHUeM

[MpomoiiTe getanu: cM. pasgen
«YX04 M YmcTkar.

aetanu

CICICICICICICIC)

®®

B

TonKaTenu: 6GoNbLUOK U ManbIn
nopatowas Tpybka
KpbiLLKa

Ban

pexyLmn anck

ckpebok

OCHOBaHue

0TBEPCTUE ANS BbIXoda
nNpoayKTOB

y3en Kopobku ckopocTei
YANUHUTENbBHBIV pyKaB

KOMMMEKT Mmoaenn

BXOAAT cneaytowme
ANCKMN

MepeuncneHHble HUXe OUCKN
BXOASIT B KOMMIEKT AaHHOM
MOZenNu, a Ux HasHa4yeHne MOXHO
onpeaenuTb No HaHECEHHOMY Ha
HUX YMNCIIOBOMY 3HAYEHUIO:

Aunck Ne 1 — cBepxToOHKas
LwuHkoBKa. MicnonbayeTtcs ans
n3menbyeHus coipa NapmesaH,
LUOKOnaja n OpexoB., Takux Kak,
Hanpumep, pyHayK.

Onck Ne 2 — ToHKkas LMHKOBKA.
Mcnonbayetcs ans usmenbyeHns
cblpa, OPexoB 1 TBEPAbIX (PPYKTOB
VNN OBOLLEN.



Ounck Ne 3 — kpynHas W1HKOBKA.
VcnonbayeTtcs Anst usmenbyeHust
cblpa, TBepAbIX (PPYKTOB Unn
OBOLLEMN.

[Aunck N2 4 — ToHkas nomTepeska.
McnonbayeTtcs Ans usmenbyeHns
cblpa, TBepAbIX (PPYKTOB Unn
OBOLLEN.

[Aunck Ne 5 — kpynHasa nomTepeska.
Mcnonbayetcs aons usmenbyeHns
cblpa, TBEPAbIX (PPYKTOB UMK
OBOLLIEN.

[Ounck Ne 6 — auck Ansi CBEpXTOHKON
Hapesku (4ns NpUroToBneHus
XynbeHa). icnonbsyeTtcs ans
Hapeskn kapTodens ConoMKON
(kapToLuka dpu), a Takke
VHIpeaneHToB NS canaTtos,
3anekaHok n 6ntog 6eicTporo
NpUroToBMneHNs (Hanpumep,
MOPKOBKa, kabayku 1 orypLibl).
[Ounck Ne 7 — ctaHgapTHas ToHkast
nomrepeska. Micnonb3yetcs ans
Hapeskun kapTodens CorloMKoWn
(kapToLka chpu), a Takke
VHIpeaneHToB NS canaTtos,
3anekaHok 1 coycoB (Hanpumep,
orypubl, S610Ku1 U rpyLun).

Cb6opka un
ncnonb3oBaHue

1

CHMMUTE KPBbILLKY C rHe3aa
BbICOKOW CKOPOCTN @.
YcraHoBuTe y3en Kopobku
CKOpOCTEN Ha MuKcep @.
HapeHbTe HeOOXOANMBIN pexyLLnii
avck Ha Ban @. Kaxabin guck
VMeeT YncnoBoe obo3HaveHue,
KOTOpOe Npu HaJieBaHuK Ha Ban,
[OOIMKHO HAaXoaUTbCSI CBEPXY.
YcraHoBuTe ckpebok Ha Ban @
POBHOW CTOPOHOW OT AnckKa.
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[ns nyywen o6paboTkn NpoayKTOB
npu UCNoNb30BaHUN OWUCKOB AN
Hape3KW/LLIMHKOBKM ckpebok
pekoMeHayeTCst ycTaHaBnmBaTh
Takum obpasom, YTobbl ero
XBOCTOBasi YacTb Haxoaunach
HanpoTUB Ne3BUsl, Kak 3TO
nokasaHo Ha PUCYHKe HUXe.

YcTaHoBUTE COBPaHHYHO KpbILLKY
Ha OCHOBaHMe Hacafku Tak, YTobbl
cTpenka W Ha Kpbillke coBnana
CO CTpenkoii Ha ocHoBaHuM ‘I .
[Mocne 3TOro NoOBepHUTE KPbILLKY U
nepesenuTe ee B nonoxexve il
«3aMOoK», YTOGbI OHa
3adpukcmpoBanacb Ha mecte @.
YcTaHoBuTe cobpaHHyo Hacaaky
Ha y3en Kopobku ckopocTen u
noBepHuTe Ans dukcauum @.

Mpn HEOBXOAMMOCTU MOXHO
MCcnonb3oBaTh YANMUHUTENBHbI
pykaB. BcTaBbTe ero B oTBepcTue
Ons BbIXoAa NpOAyKTOB U
NPOTONKHUTE BHYTPb A0 hmKcaLmm
@ YonvHWTENbHbIV pykas
yCcTaHaBnmBaeTcs B
OBA3ATEJNIbHOM nopsiake npu
MCMosb30BaHNN HAacafku ¢
mukcepom KMO070. C gpyrumm
MOAENAMMN TaKkKe MOXHO
MCnosnb30oBaTh YANMHUTENbHbIN
pykaB, 6narogapsi KOTopomy
NpoAyKTbl NonagatoT NpsiMo B
valwy.

[NoaknounTe MUKCep K cetTn n
nocTaBbTe Yallly nof oTBepcTue
Ansi BbIXOAA NPOAYKTOB.
BbibepuTe nogatoLLyto Tpybky
HYXXHOro pasmepa. Tonkatenb
1MMeeT Manyto noaatoLLyto TpyoKy
anst 06paboTkM OTAenNbHbIX
NPOAYKTOB U MHrPeaNeHTOB TOHKOW
TEKCTypbl.



YT1o6b1 BOCNONBL30BaTLCA Manon
nopatowieit TpyoKon, cHavana
ycTaHoBUTE GOMbLUOW TonKaTenb
BHYTpb nogatoLlei Tpyokm @.
YT1o6b1 BOCNONb30BaThCA
Gonbluoi nopatoLen Tpyokon,
ycTaHoBuTe oba Tonkatens
OHOBPEeMeHHO @.

10 3arpysuTte NnpoaykTbl B NOAAIOLLYIO
TpyOKy.

11 Bkntounte Mukcep, yCTaHOBMB
CKOpOCTb 3, 1 OQHOBPEMEHHO C
3anyckom npubopa HauuHarTe
npoTankMBaTb NPOAYKThI,
Hagaenueas Ha TornkaTenb.
Hwvikorpa He onyckaiTe nanbubl B
noaatoLLyo Tpyoky.

® [lo 3aBepLUeHMto npoLiecca
06paboTKM Bbl MOXETE HECKOMBKO
pas NoAHsiITb U ONyCTUTb
TONKaTenb, YTOObl MPOTONKHY T
WHrpeaneHTbl, OCTaBLUKeCs Ha
pexyLiem aucke.

12 BbikntounTe Nnpubop 1 oTkunTe
ero o1 ceTu.

Mone3Hble coBeTbl

® Bcerga Mcnonb3ynte TonbKo
CBEXWe UHrpeaneHThb

® He HapesanTe NpoayKTbl CANLLKOM
Mesko. 3anonHsnTe noaatoLLyo
Tpy6Ky BonbLuoro pasvepa
paBHOMEPHO MO BCEW LUNpUHE. JTO
nomoraet n3bexaTtb CMeLleHns
NPOAYKTOB B CTOPOHY BO BpeMS
npouecca 06paboTku.
inn Bocnonb3yntech Manon
nopatoler TpyoKon.

® [Ipn NCMonb30BaHNN TOHKOMN
NIOMTepe3kn, pasmMeLante
VNHrpeaneHTbl TOHKOW TEKCTYpbl
rOpU3OHTasbHO.

® B npolecce Hapesku Unu LLIMHKOBKM
NHrpeaneHTbl, KoTopble NoAarTCcs
B BEPTUKANbHOM MONOXEHUN,
Hape3atoTcsl Ha 6onee menkue
KYCOYKM, YeM Te, KoTopble
noaarTCs B rOPU30OHTaNbHOM.

UuncTka

® [lepep CHATMEM Hacagku
KyXOHHOro kombaiHa, Bcerga
BbIKIOYaliTe ero n oTkNYanTe ot
cetu.

® [lepen 4ncTKON pasbepuTe Hacaaky
NOMHOCTbLIO.

® Bcerga moliTe getany Hacagku
cpasy rnocne Mcrnonb3oBaHus. ATo
obneryaet npoLecc YNCTKU.

® ByabTe OCTOPOXHBI, T.K. pexyLume
[OWCKM - O4EHb OCTPbIE.

® Hukorga He onyckainTe ysen
KOpoBKM CKOpOCTe B BOAY U He
Jonyckainte nonagaHusi Ha Hero
Bnaru.
Bce ocTtanbHble YacT MOXHO
NPOMbITb B ropsiyein MblfbHOM
BOAE, nocre Yero TwaTenbHo
npocywmnTb. ByabTe 0CTOPOXHbI,
T.K. pexyLiue AUCKN — OYeHb
ocTpble. MOXHO Takke MblTb 3TN
[eTanu B NoCyJOMOEYHOM MallumHe
(HO TOMbKO Ha BepXHeli Nonke).

O6cnyxunBaHue u
3aboTa 0 nokynatensix

® [pu NoBpexaeHUn LHypa B Lensax
6e30MacHOCTN OH AOMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeAcTaBUTENbCTBE
KOMMaHuu unu B
cneuman1anpoBaHHO MacTepPCKOW
no pemoHTy arperatosB KENWOOD.

Ecnv BaM HyXXHa NMoMoLLb B:

® 1osb3oBaHUM nNpuGopom mnm

® Tex0oOCNYXUBAHUU NN PEMOHTE
ObpaTtutecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Nprobpenu npubop.

® CnpoekTMpoBaHo 1 pa3paboTaHo
komMnaHuen Kenwood,
CoeanHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.



BAXHAA UH®OPMALIUA MO
MPABUINBHON YTUNU3ALMUU
U30OENUA COrnACHO
AOWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cnyxobl
nsgenve Henb3s BolbpackiBaTh kak
ObITOBbIE (rOPOACKMNE) OTXOAbI.
W3penve cnepyet nepepath B
cneuvanbHbIi KOMMYHaIbHbIA MyHKT
pasaenbHoro cbopa 0TX040B MECTHOE
yupexaeHue unu B npeanpusitme,
okasblBatoLLiee NofoGHbIE YCnyru.
OTpenbHas yTunusaums ObIToBbIX
npubopoB No3BONSIET NPEAOTBPATUTL
BO3MOXHble HEraT1BHble
NOCNEeACTBUS AN OKpYXKatoLLeit
cpefibl U 34,0pOBbs, KOTOPbIMMU
ypeBaTa HeHagnexalyas yTunuaauus,
1 NO3BOJISIeT BOCCTAHOBUTb
maTtepuarnsl, BXoAsLLMe B cocTaBe
nsnenvii, obecneuymsas
3HAYUTENbHYIO 3KOHOMUIO 3HEPTUN U
pecypcoB. B kayecTBe HanomunHaHus
0 HeoBXoaNUMOCTU OTAENbHON
yTunmsauum 6uiToBbIX NPpUGOPOB Ha
nsgenve HaHeceH 3Hak B BUAe
nepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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Mpiv anmé Tnv avayvwon, mapakaA® EeSIMADOTE TRV UITPOOTIVA ogAida émou

TAapEXETAI N EIKOVOYPAPNON

XPNOLUOTIONOTE TOV EMAYYEAUQ-
TIKO TPIPTN, Yla va KOYeTE o
PETEG 1) VA WIAOKOWETE TPOPEG
onwg kKapdTa, ayyoupla, Tupi,
narateg, Adxavo, Enpouq Kaproug
Kal ookoAdra.

Mnopeite va xpnoluoroleite Toug
diokoug yla WIS KOYIo, Yia va
KOBeTe MaTaTeq kal AAAa ppouTa
KAt Aaxavika Pe opuxtn oapka.

TIPIV XPNOIMOTIOINCETE
T0 e§apTnua Kenwood

® AlaBdAoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKH) avagopd.

® A@aipéaTe TN CUOKEUOOIQ Kal TIG
ETIKETEG.

aopdAsla

® O diokol gival KoPpTePOL.

Na eiote MPooeKTIKOL 6TAV TOUG
TomoBeTEiTE, TOUG APalPEiTE KAl
TOoug KaBapideTe.

Mnv xpnotuoroleiTe TIOTE TA
OaxTUAA oag yla va TiedeTe
TPOPEG OTNV EIBIKA UTIOdOXT).
Xpnotuoroleite pévo ta epyaieia
yla TV wlnon Twv TPopwyV TIoU
TapExovTal Ue TO eEAPTNUA.

Mnv apalpeite MOTE TO KAMAKL ATd
TO €€APTNMA, €AV 0 BIOKOG KOTING
dev €xeL aklvnToriolneet.

Mnv aokeite urepBoAIkn duvaun
Yla va TUECETE TIG TPOPEG OTNV
€10IKNA UTI0dOXT| — UIopei va

npokaAéoete BAGRN oTo eEdpTNnUa.

Mnv xpnowuomnoleite mote
eEaptnua rou €xel unootel BAARN.
dpovTiote va eAeyxBei 1 va
emokeuaoTei: deite TNV evotnTa
«OEPPLG Kal EEUMNPETNON
MeEAQTOV».

Mnv ayyieTe Kivouueva pepn.
ATIOOUVOEETE TN CUOCKEUT ano
TNV Napoxn PEUNATOG TPV
TOTIOBETAOETE N APAIPETETE
uEpn 1 TPV Ta Kabapioete.
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[Na mpoéoBeTeg MpoeldomonoeLg
aopaleiag, avatpegte oTo
Baoikd BBAIo 0dnylLV Tou
TIOAUUNXAVAUATOG 0aG .

AuUTN N CUOKEUN GUUUOPPOVETAL
e Tnv odnyia g EK 2004/108/EK
OXETIKA HE TNV HAEKTPOUAYVNTIKT
oupBATOTNTA KAL TOV KAVOVIOUO
EK urt’ apiBuédv 1935/2004 tng
27/10/2004 oxeTIKA e Ta UAIKA
TIoU TIpoopigovTal va €pBouv oe
EMAPN UE TPOPLUA.

TPIV amé ThV TIPATN XPAON
MA\UveTe Ta pePN: BA. evotnTa
«KaBaplopog».

eMeENynon KOV

CICICICICICICICIC NG

egpyaAeia ya v ®Bnon Twv
TPOPWV: JEYAAO KAl UIKPO
£I0IKN UTI0d0XT)

KATTIAKL

agovaqg

Slokog Kormg

OKOUTIAKL

KUPLO PEPOG

£€000G TPOPLV

PUBULOTNAG TaXUTNTAg
TIPOEKTAON £EODOU TPOPWLV

ol dlabéatuol diokol
KOTTNG

O1 diokol Tou avagépovrat
TAPAKATW TIEPLEXOVTAL OTN
ouoKeuaoia kal urnopeite va Toug
avayvwpioete pe Baon tov
avaypapopevo aptbuod, wg e&Ng:-
Aiokog ap. 1 — MoAU Aemto
TpiYo. MNa napuegava,
OOKOAQTA Kal §npoug Kaproug,
TL.X. (POUVTOUKIA.

Aiokog ap. 2 — Aertto Tpigo. Na
Tupi, cOKOAATA, ENPOUG KAPTIoUGg
KAl pPOUTA 1) AaXAVIKA e OPLXTT
odpKa.



Aiokog ap. 3 — xovtpod TpiPLuo.
Ma tupl kat ppouTa 1 Aaxavika pe
OPLYTN OApKa.

Aiokog ap. 4 — KOYLUO O€ AETTEQ
PETeG. Na Tupi Kat ppouta
Aaxavika pe oLt odpka.
Aiokog ap. 5 — KOYLUO O€ XOVIPESG
PETEG. Na Tupi Kat ppouTta
AQXavika pe oLt odpka.
Aiokog ap. 6 — Aemtog Siokog yia
WIAG KOO (TUMOU TCOUALEV).
KoBel matateq yla oAU AemTeq
TNYAVNTEG MATATEG Kal UAIKA Yla
oaAdTeg, YnTa TNG KATOAPOAAG
KAl EAAPPA TNYAVIOUEVEG TPOPEQ
(T.X. KapoTa, KOAOKUBLA Kal
ayyoupla).

Aiokog ap. 7 — KAaOIK6G diokog
yia WAG KOYo. KoBel matateq
Yla AETITEG TNYAVNTEG TIATATEG KAl
UAIKA Yia YnTtd TG KAToapoAag
KaL VI (.x. ayyoupla, RAa Kat
axAadla).

OUVOPUOAOYNON
KAl Xpron

1 AgalpgoTe TO KAAUPMA UTIOSOXNG
UYNANG Taxutntag @.

2 TomoBetnoTe TO PUBWIOTN
TaxuTNTag ENAvVW OTO pikep @.

3 TMi&ote 1O diOKO KOG TIoU BEAETE
Va XPNOLUOTIONOETE ENMAVW OTOV
agova @. 2e kabe dioko
avaypagpetal évag aplbuog ya va
Tov avayvwpilete. O aplBuog
TIPETIEL VA elval OTPAUUEVOG TIPOG
Ta eNAvw oTav TiECeTe TOV diOKO
enavw otov agova.

4 TormoBeTHOTE TO OKOUTIAKL EMAV®
otov a&ova @, Je TNV erinedn
ETUPAVELA TOU OTPANMEVT TIPOG
TO dioKo.
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® [0 KaAUTEPQ anoteAéopata otav

XPnoluoroleite Toug dloKoug yla
KOO Og PETEG/YIA WINO KOWLUO,
TOTIOBETAOTE TO OKOUTIAKL £TCL
woTe 0 Bpaxiovag va BpiokeTal
arévavTl ano Tn Aemnida onwg
QaiveTal TTapaKaTw.

G
v X

MpooappooTe TO KATIAKL OTO KUPLO
UEPOG KAl EUBUYPAUUIOTE TO
OUUBOAO W OTO KATIAKL YE TO
oUuBoAo "B OTO KUPLO PEPOG. TN
OUVEXELQ, TIEPLOTPEYTE TIPOG TO
oUpBOAO fll LEXPL VA aoPaAicEL
oTn Béon Tou @.

MpoocapudoTte TO CUVApPUO-
Aoynuévo egdptnua enavw oTo
PUBULOTH TaXUTNTAG KAl
TIEPLOTPEYTE YA VA ACPAAICEL OTN
B¢on Tou @.

Edv xpelaotei, mpoocapuoéote v
TIPOEKTAON £EODOU TPOPWLV OTNV
€000 TPOPWV Kal TILECTE TN
otabepd oTn B€on NG @.

MPEMEI va TornoBeteite Tnv
TIPOEKTAOT £§0B0OU TPOPWV OTAV
XPNOLUOTIOLE(TE TO EEAPTNUA HE TO
Ui&ep KMO70, aAAd propeite va n
XPNOLUOTIOLE(TE KAl ue OAa Ta
unéAotna pi&ep ya va
KATEUBUVETE TPOPEG OTO UTTOA
OUAAOYNG.

2UVOEQTE TO Wigep OTnV napoxn
PEUATOG KAl TOTIOBETAOTE €va
UTTOA KATW aro tnv £€§0d0
TPOP®V.

EmuAEETE TNV €101KN UTIOdOXT) TIOU
B€AETE VA XPNOLUOTOOETE.

To epyaAeio ya TNV wBnon Twv
TPOPWV TEPIAaBavel ua
HIKPOTEPN EBIKA UTIOBOXT) Yla TNV
enegepyaocia HELOVWUEVWV 1
AETITOV UAIKQV.



Ma va XpnoIYOTIOINGETE TN MIKPA
€181KA UTTod0oXA - TOMOBETAOTE
MPWTA TO PEYAAUTEPO £pYAAEio
yla v @wénon Twv TpopuVv TNV
e1d1kr) uttodoxn @.

lMa va XpnoIPoToINCETE TN
MEYaAUTEPN €181KNA UTOJOXA -
XPNnotuoromnoTe Hadi kat Ta duo
gpyaAeia yla v ®Bnon Twv
TPOPWV @.

10 ToroBeTAOTE TIG TPOPEG PHECA
OTnV €3IKA UTIOdOXT).

11 Evepyorowmote 10 pi€ep otnv
TaxutnTa 3 Kat TauTdxPOovVa TILECTE
OMOLOPOPPA TIPOG TA KATW HE TO
epYaAgio ya Tnv wbnon Twv
TPOPWV — UnV BAAeTe MOTE TA
OAXTUAA 0ag OTnV ELBLKN
uttodoxm.

©® MOALG OAOKANPWOETE TN
dladkaoia emeEepyaoiag,
uropeite va aveBokatefaceTe 10O
gpYaAeio yla TNV wlnon twv
TPOPWOV APKETEG POPEG YLA VA
armokoAANnBouv Ta utoAeippata
TPOPWV Ao TO dIOKO KOTING.

12 ©€0TE TN OUOKEUN EKTOG
Aeltoupyiag kal armocuvdEoTe TNV
anod TNV 1apoxr PeUUATOG.

TIPAKTIKEG OUMBOUAEG

©® XpPnolUOoToLeiTe MAvTa PPECKA
UALKAQL.

® Mnv KOBeTE TA UAIKA O€ TIOAU
HIKPA Koppatia. povtifete va
YeUICeTE OXEDOV EVTEAWG KAl OE
OAO TO MAATOG TN PEYAAN €10IKA
urtodoxn. Me autédv tov Tporo, Ta
UALKA dev YALOTPOUV OTO TAAL KAt
n diapkela Tng ene€epyaoiag.
EVOAAOKTIKA, XPNOLMOTIOINOTE TN
MIKPT) €LOIKT Utodoxn.

® ‘Otav xpnoldorole{te éva dioko yla
YIAO KOYLO, TOTIOBETNOTE T
AETTA UAIKA 0pLZOVTLA.

® ‘OTav KOPBeTE OE PETEG N OE
HIKPA KOUMATLA, Ol TPOPEG TIOU
TomoBeTouvTal KABeTa Byaivouv
KOVTUTEPEG ard TIG TPOPEG TIOU
TomoBeTouvTal OpoVvTIa.

KOBAPLOPOG

® Na B€tete navra ekT6g
AeLTOUPYIOG KAl VO ArMOCUVOEETE
anod TNV nNapoxrn PEUNATOG TN
OUOCKEUT), TIPOTOU APaALPECETE TO
eEApTNUa ano TO MOAUMNXAvNUa.

® AMOCUVAPHOAOYAROTE TIANPWG TO
€EApTNUa TIPOTOU TO KaBapioeTe.

® [0 va kaBapifovtal eukoAdTEPQ,
TAEVETE TIAVTA TA PEPT AUECWS
MeTa TN Xpnon.

® Na rudvete Toug diOKOUG KOTNG We
TIPOCOXN — €ival TIOAU KOPTEPOL.

® Mnv BuBiCete MOTE TO PUBULOTY
TaxUTnNTag oTo vEPO KAl YNV Tov
agrvete va Bpaxei.
[MAUveTe OAQ Ta UTIOAOLTA PEPT UE
CeoTn oanouvada Kat, OTn ouvé-
X€lQ, OTEYVWOTE TA OXOAAOTIKA.
Mpoooxn: Na eioTe MPOOEKTIKOL,
KaBwg ot diokol Kot G eivat
KOPTEPOL. EVAAAQKTIKA, TAUVETE
TA OTO TIAUVTAPLO TATWV (Tavta
OTO EMAVW CUPTAPL).

o€pRIC Kal
eEurmpeEnon neAatwv

® Edv 10 KOA®DLO €XEL UTOOTEL
{nud, TIPETEL, Yla AOYOUQ
acpaAeiag, va avtikataotabel ano
v KENWOOD 1 anoé
€E0OUOLOOOTNUEVO KEVTPO
erokeuwv g KENWOOD.
Edv xpelaleote BorBela oxXeTIKA
[VEX

® N XpPron TG CUCKEUNG 1)

® T0 O€PPIQ 1) TIG ETILOKEUEG
ETIKOVWVNOTE UE TO KATAOTNUA
arnd To oroio ayopaoate TN
OUOKEUN 0aG.

® >xedlAoTNKeE KAl avarTuxbnke ano
Vv Kenwood o010 Hvwpévo
BaaoiAelo.

® Kartaokeudotnke otnv Kiva.
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Mpo€i1domoIRoEIg YIa Th OWOTAH
31a6€0n TOU TIPOIOVTOG CUHPWVA HE
Tnv Eupwmaiki O3nyia 2002/96/EK
2710 TEAOG TNG WPEAIUNG {wng Tou,
TO TIPOLOV Oev mpéenel va dlatibetat
e Ta aoTIKA anoppiupata.

Mpémel va dlatebei oe edIKA KEVTPA
OLaPOPOTIOINUEVNG CUAAOYNG
AMOPPHATWY TIOU 0pilouv oL
ONMOTIKEG APXEG, ) OTOUG POPEIG TIOU
TIAPEXOUV QUTNV Tnv urmpeaoia. H
XwploTn dlabeon ULAG OKIAKNAG
NAEKTPIKIG OUCKEUNG ETUTPETEL TNV
aropuyn mbavmv apvnTikOV
OUVETIELMV YA TO TIEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia ano Tnv akataAAnAn didBeon
KaBWG Kal TNV AVaKUKAWOT) UAIKQOV
anod Ta ornoia anoteAeital WOTE va
ETUTUYXAVETAL ONUAVTIKN
eEolkovounon evepyelag kat opwy.
[Ma v eronuavon g
UTIOXPEWTIKNG XWPLOTNG dlabeong
OLKLOK®MV NAEKTPIKMOV CUCKEUWMV TO
TPOLOV PEPEL TO ONUA TOU
SlAYPAUHEVOU TPOXOPOPOU KASOU
ATMOPPLUHATWV.
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Otvorte ilustracie z_titulnej strany

Kraja¢ a struhadlo Pro Slicer Grater
mozete pouzit na krajanie a
strhanie potravin, ako je mrkva,
uhorka, syr, zemiaky, kapusta,
orechy ¢&i ¢okolada.

Kotuce na ozdobné krajanie mézete
pouzit na krajanie zemiakov a
iného tvrdého ovocia a zeleniny.

pred pouzitim dopinku Kenwood
® Starostlivo si precitajte tieto
intrukcie uschovaijte ich pre
buducnost.
® QOdstrarite v8etky obaly a stitky.

bezpelnost

® Kotuce su velmi ostré, pri ich
nasadzovani, vyberani a Cisteni s
nimi manipulujte opatrne.

® Nikdy nestrkajte potraviny do
plniacej trubice prstami. Pouzivajte
na to len postvace dodané k
doplnku.

® Nikdy neskladajte veko z doplnku,
kym kotu¢ Uplne nezastane.

® Na vkladanie potravin do plniacej
trubice nepouzivajte nadmernu silu
- mohli by ste poskodit doplnok.

® Nikdy nepouzivajte poSkodeny
doplnok. Poskodené zariadenie
dajte skontrolovat alebo opravit:
pozrite Cast ,servis a starostlivost o
zakaznikov".

® Nedotykajte sa pohyblivych ¢asti.

® Pred nasadenim alebo vybratim
jednotlivych €asti alebo ich Cistenim
odpojte zariadenie zo siete.
Doplriujuce bezpe€nostné pokyny
najdete v hlavnom navode na
pouzivanie kuchynského pristroja.

® Toto zariadenie vyhovuje europskej

smernici 2004/108/EC o

elektromagnetickej znasanlivosti a

predpisu ¢. 1935/2004 zo dna

27/10/2004 o materialoch, ktoré su

vhodné na kontakt s potravinami.

pred prvym pouzitim

Umyte diely: pozrite &ast ‘Cistenie*.

-
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popis sucasti
posuvace: velky a maly
plniaca trubica

veko

hriadel

kotuc¢

stiera¢

telo dopinku

vypustaci otvor na potraviny
sUprava prevodovky
vypustaci nasadec

ClClCISICICICICICIC)

dostupné kotuce

Suprava kotucov uvedenych nizsie
je sucastou balenia a jednotlivé
kotuce sa daju identifikovat podla
Cisla, ktorymi st oznacené, a to
takto:

Kotu¢ €. 1 - velmi jemné struhanie.
Na parmezan, ¢okoladu a orechy,
napr. lieskové oriesky.

Kotuc¢ €. 2 - jemné strdhanie. Na
syr, ¢okoladu, orechy a tvrdé ovocie
alebo zeleninu.

Kotu¢ €. 3 - struhanie nahrubo. Na
syr a tvrdé ovocie alebo zeleninu.
Kotu¢ €. 4 - krajanie na tenké
platky. Na syr a tvrdé ovocie alebo
zeleninu.

Kotu¢ ¢€. 5 - krajanie na hrubé
platky. Na syr a tvrdé ovocie alebo
zeleninu.

Kotu¢€ €. 6 - ozdobné krajanie (tav.
Styl Julienne - krajanie na drobné
hranoléeky). Na Gzasne tenké
zemiakové hranolceky, ingrediencie
do Salatov, na pripravu duseného
masa so zeleninou a prudké
oprazenie (napr. mrkva, cuketa a
uhorka).

Kotug €. 7 - bezné ozdobné
krajanie (vacsie hranolceky) Na
tenké zemiakové hranolceky a
ingrediencie na pripravu duseného
masa so zeleninou a omacok (napr.
uhorka, jablko a hruska).



zostavenie a
pouZzivanie

1 ZlozZte kryt rychlootackového otvoru
(1}

2 Na mixér nasadte sUpravu
prevodovky @.

3 Na hriadel nasadte pozadovany
kotu¢ @. Kazdy kotuc¢ je
ocCislovany, aby sa dal identifikovat,
a po nasadeni kotu¢a na hriadel by
¢islo na kotu¢i malo byt navrchu.

4 Na hriadel nasadte stiera¢ @ tak,
aby bola ploché strana stieraca
oproti kotucu.

® Aby ste pri pouzivani kotu€ov na
krajanie/struhanie dosiahli ¢o
najlepsie vysledky, rameno stieraca
by malo byt umiestnené oproti
reznej hrane kotuca, ako je
zobrazené nizsie.

®, ®,

5 Supravu veka pripojte k telu
doplnku tak, aby ¥ symbol na
veku bol zarovno so "l symbolom
na tele doplnku. Potom otocte
vekom k fii symbolu zaistenia veka
na mieste @.

6 Na prevodovku nasadte zostaveny
doplnok a otocte ho do zaistenej
polohy @.

7 V pripade potreby nasadte na
vypustaci otvor na potraviny
vypustaci nadsadec a pevne ho
zatlacte na miesto @. Vypustaci
nasadec MUSI byt nasadeny pri
pouziti doplnku na mixéri KM070,
ale moze sa pouzit aj pri dalSich
mixéroch na usmernenie
spracovanych potravin do zbernej
nadoby.

8 Mixér zapojte do elektrickej siete a
pod vypustaci otvor umiestnite
zbernl nadobu.

9 Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. V posuvaci sa
nachadza mensia plniaca trubica na
spracovanie jednotlivych potravin
alebo tenkych ingrediencii.

Ak chcete pouzit malu plniacu
trubicu - najprv vlozte do plniacej
trubice vacsi posuvac @.

Ak chcete pouzit vac¢siu plniacu
trubicu - pouzite oba posuvace
spolu @.

10Do plniacej trubice viozte
ingrediencie.

11Zapnite mixér na rychlost 3 a
sucasne pomocou posuvaca
rovhomerne vkladajte jednotlivé
ingrediencie — nikdy nestrkajte prsty
do plniacej trubice.

® Po ukonéeni spracovania
ingrediencii mézete niekolkokrat
zdvihnat a spustit posuvac, aby ste
tak zredukovali mnozstvo zvySkov
spracovavanych potravin na kotugi.

12Zariadenie vypnite a vytiahnite zo
Zasuvky.

pokyny

® Vzdy pouzivajte Cerstvé
ingrediencie.

® Nekrajajte potraviny na prili§ malé
kusky. Vyplnite celd Sirku velkej
plniacej trubice. Zabrani sa tak
kizaniu potravin po stranach po¢as
spracovania.
Pripadne mézete pouzit malu
plniacu trubicu.

® Pri pouziti kotu¢a na ozdobné
krajanie vkladajte tenké
ingrediencie vodorovne.

® Pri krajani alebo struhani sa
ingrediencie vkladané zvislo narezu
na kratSie ¢asti ako ingrediencie,
ktoré sa vkladaju vodorovne.



Cistenie

® Pred zlozenim doplnku z
kuchynského pristroja zariadenie
vzdy vypnite a odpojte zo siete.

® Pred Cistenim doplnok Uplne
rozmontujte.

® Jednotlivé diely sa budu lahsie
¢istit, ak ich umyjete hned po
pouziti.

® Kotuce su velmi ostré, manipulujte
s nimi opatrne.

® Supravu prevodovky nikdy
neponarajte do vody, ani ju
nevystavuijte vihkosti.

® \/Setky zvy$né diely mdzete umyt v
hortcej mydlovej vode a potom
dokladne vysusit. Pocinajte si
opatrne, kotlce su velmi ostré.
Pripadne ich mézete umyt v
umyvacke riadu (len v hornej
priehradke).

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
Snura, musi ju z bezpecnostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial' potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

® servis alebo opravy
Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

|
DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/EC.
Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto na roztriedenie odpadu, alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym
ucinkom odpadu na Zivotné prostredie
a ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak
aj recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne znacéna Uspora
energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej
likvidacie domacich spotrebicov je
produkt oznaceny preskrtnutym
kontajnerom na zber domaceho
odpadu.



YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOpiHKY 3 MantoHKamu

BukopucToBywiTe Hacagky Pro
Slicer Grater ans Hapi3aHHs,
LIaTKyBaHHS Ta NoapibHEeHHs Takux
npoayKTiB, ik MOPKBa, Oripku, cup,
KapTonns, kanycra, ropixu ta
Lokonag.

[nckn ans TOHKOro HapizaHHs
BMKOPUCTOBYIOTBCS AJ1S1 Hapi3aHHs
KapTonni Ta iHWKUX TBepAUX ppyKTiB
Ta OBOMIB.

Mepea nepwivMm BUKOPUCTAHHAM
Hacagku Kenwood:

® YBa)XHO MpoYUTaiTe IHCTPYKLito Ta
36epexiThb ii Ana noganbLoro
BUKOPUCTaHHS.

® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3axoau 6eaneku

® Pi3anbHi NnacTuHW gyxi rocTpi,
TOMY nif Yac yCTaHOBKU Ta
3HIMaHHS geTanew, i YALWeHHs
OyabTe obepexHi.

® Hikonu He NpOLUTOBXYWTE NPOAYKTN
nanbusMmn Kpisb HanpsiMHy Tpyoky.
BukopucToByiiTe WTOBXaui, Wo
BXOAATb 10 KOMMNIEKTY HacaaKu.

® He 3HiManTe KpULLKY 3 Hacagku,
[OOKW pisanbHWn OUCK He
3YMUHUTBLCS MOBHICTHO.

® He HamaravTecsi Cunow
NPOLUTOBXHYTW NPOAYKTU KpPi3b
HanpsMHy TpyOKy — BU MoXeTe
MOLLKOAWNTW Hacagky.

® He BVKOPUCTOBYITE MOLUKOAXKEHY
Hacazky. [MNepeBipka abo peMoHT
3[JNCHIOIOTLCA Y crieLianbHux
LueHTpax: ansuck po3sgin «CepeicHe
obcnyroByBaHHs».

® He TopKamnTecsa pyxoMux getanen.

® 3aBxAau Bigknovante npunag sig
erieKTpoMepexi nepes yCTaHOBKOK
uun 3HIMaHHAM feTaneu, Ta nepeq
YULLIEHHAM.

MpoymnTaiiTe NociGHMK 3
ekcrnyaradii Baloro KyXoHHOro
KombaliHy, wobn o3HanoMuTmcs i3
[onaTkoBUMK 3axodamu 6esnekun

Llen npunap Bignosigae BuMoram
avpektusn €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHiCTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 cTtocoBHO MaTepianis,
wo 6e3nocepeaHbO NoB’s3aHi 3
xeto.

Mepea nepwivMm BUKOPUCTAHHAM
[MpomuiiTe BCi KOMNOHEHTU: AUBUCH
po3ain «Jornag Ta YALLEeHHs».

MOKaXX4nK

POPROPO®®OO

LITOBXauYi: BENIMKMIN Ta ManeHbKMn
HanpsiMHa Tpybka

KpULLKa

Ban

pisanbHuii amck

ckpebok

Kopnyc

OTBIp ANs BUXOAY NPOAYKTIB
BY30/51 KOPOOKY LLUBMAKOCTEN
NpoaoBXyBanbHa kamepa

HasiBHi pi3anbHi ANCKK
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3asHayeHi HKYe pisanbHi AUCKK
BXOAATb [10 KOMMIEKTy Hacaaku. ix
NPU3HaYeHHs MOXHa BCTaHOBUTK
3a 4OMOMOrot0 HOMepIB,
No3HaYeHNX Ha caMmmx AmcKax:
LOunck Ne 1 — gyxe apibHe
LaTKyBaHHs. BukoprcToByeTbCS
ans noapibHeHHs cvpy MNapmesaH,
Lokonaay Ta ropixis, Hanpuknag
pyHAYKY.

IAunck Ne 2 — gpibHe waTkyBaHHS.
BukopuctoByeTbes Ans
noapibHeHHs LWokonaay, ropixis Ta
TBEPAUX OPYKTIB Y/ OBOMIB.

Ounck Ne 3 — kpynHe LwaTkyBaHHS.
BurikopucTOBYETHCS A5 HApi3aHHS
cupy Ta TBepAaux pyKTiB Yn
OBOMIB.

[Aunck N2 4 — ToHKe Hapi3aHHS.
BurkopucTOBYETLCS ANS Hapi3aHHS
cupy Ta TBepanx pyKTiB Yn
OBOMIB.



[Aunck Ne 5 — kpynHe HapisaHHs.
BurikopucTOBYETLCS A5 Hapi3aHHS
cupy Ta TBepanx pyKTiB Yn
OBOMIB.

Ounck Ne 6 — auck (Tun XKionbeH)
[0S TOHKOrO Hapi3aHHs.
BukopucToByeTbCS ANS Hapi3aHHA
KapToni TOHKOK COSIOMKOK Ans
nNpuroTyBaHHs Kaptonni dpi, a
TaKoX AN151 Hapi3aHHs iHrpeaieHTiB
Ans canaris, 3anikaHok Ta cTpas
LLIBMAKOrO NPUroTyBaHHS!
(Hanpuknag, MopkBM, kabaykiB Ta
oripkiB).

Ouck Ne 7 — ctaHOapTHe TOHKe
Hapi3aHHs. BukopuctoByeTbea Ans
Hapi3aHHs KapTonsi TOHKOK
CONIOMKOIO A5 MPUroTyBaHHS
kapTonni ¢pi Ta HapizaHHsA
iHrpedieHTiB AN 3anikaHok Ta
coyciB (Hanpuknag, oripkis, a6nyk
Ta rpyw).

30upaHHa Ta
BMKOPUCTaHHSA

1 3HiIMiTb KPULLKY 3 FHi3ga BUCOKOI
LwBUAKOCTI @.

2 YcTaHOBITb BY305 KOPOOKU
LBMAKOCTEN Ha Mikcep @.

3 YcTaHOoBITb MNOTPIOHWIA pidanbHUiA
avck Ha Ban @. KoxHuii guck mae
cnevyjianbHe YyucnoBe NO3HaAYeHHS
Ha pizansHomy 6oui. Mpun
BCTaHOBMEHHI AWNCKY Ha Ban
pisanbHuii 6ik Mae 3HaxoauTUCs
3Bepxy. YCTaHOBITb CkpeboK Ha
Ban @ Tak, WWobu rnagka NnoBepxHs
ckpebka 3Haxoaunucs cynpoTms
ANCKY.

[ins oTpUMaHHs KpaLmx
pesynbTaTiB Npy BUKOPUCTaHHI
OVCKIB ANS Hapi3aHHS/LaTKyBaHHS
XBOCTOBWK CKPeBKy NOBUHEH
3HaxXoA4MTUCS HaBNPOTU Nnesa, Ak Le
MOKa3aHO Ha MaroHKy.

9

YCTaHOBITb KPULLIKY Ha KOpryc Tak,
Lo6u nosHavka W CTpinku Ha
KpULLL cniBnagana i3 no3Haykoto
CTpinkn Ha kopnyci. Micna
LibOro nepecyHbTe KPULLIKY [0
nosHaykn il «3amok», wobu
3adpikcyBaTy ii Ha micyi @.
YcTaHoBITh 3ibpaHy Hacagky Ha
KOpOOKY LUBMAKOCTEN Ta MOBEPHITb
ans dikcauii @.
Akwo Tpeba, ycTaHOBITL
noAoBXyBarnbHy kamepy
BCepeavHy OTBOPY Ans BUXOAY
NPOAYKTIB Ta NPOLUTOBXHITb, LL06K
3adpikcyBaTu Ha micLi @.
MopoBxyBanbHy kamepy Tpeba
OBOB’A3KOBO BcTaHoBnOBaTH,
AKLLO B BUKOPUCTOBYETE LItO
Hacapky i3 mikcepom KMO070, ane
MOXXHa BUKOPUCTOBYBATH TaKOX 3
iHLWMMKU MoaensaMK MikcepiB, LLLO6K
NpPoOAYKTU nonaganu npsimMo A0
yai.
MigknioyviTe Mikcep A0 Mepexi
eneKTponocTa4yaHHs Ta nocTasTe
yaily nonif oTBip AN BUXoay
NpoAayKTiB.
Ob6epiTb HanNpsiMHy Tpy6Ky
noTpi6Horo po3mipy. LToBxay
MiCTUTb HanpsIMHY Tpyoky
HeBenvKoro po3mipy Ans o6pobku
OKpeMUX NPOAYKTIB abo TOHKMX
iHrpepieHTIB.



LLlo6u ckopucTaTucsa
HanpsiMHOK TPy6Koto
HEBENUKOro Po3Mipy, CrnovaTky
YCTaHOBITb BiNnbLUNiA 32 po3mipom
LUTOBXa4 BCEPEANHY HanpsMHoT
Tpy6ku @.
LLlo6u ckopucTaTucsa
HanpsIMHOIO TPy6GKolo Benukoro
po3Mipy, ycTaHoBiTb 0buaBa
LuToBXayi pasom @.
10 Moknagits iHrpedieHTV BCepeanHy
HanpsMHoT Tpy6Ku.
11 YBiIMKHITb Mikcep Ha LWBMAKOCTI 3 i
B TOW Xe Yac noynHamrte
PIBHOMIpPHO HaTUCKaTW Ha LITOBXaY
— Hi B IKOMY pasi He onyckanTe
nanbLi 4O HaNpsiMHOI TPy6Ku.
Micns 3akiH4eHHsA npouecy
06pobKM, WOobW BUAanuT 3anuikn
NPOAYKTIB i3 pisanbHOro Aucka,
NigHIMITL Ta ONYCTiTb LUTOBXaY
[Oekinbka pasis.
12 BUMKHITb Npunag Ta BigKmoYiTb
Moro Big Mmepexi
eneKTponocTayaHHs.

KOPUCHI nopaau

3aBxXan BUKOPWUCTOBYITE CBiXi
NpoAyKTU

He kpuvwite npoaykTu. 3anoBHsnTe
HanpsMHy TpybKy Benukoro
pO3Mipy piBHOMIpHO Mo BCili
LUMPUHI. Lle fonomoxe YHUKHYTH
3MiLLeHHs npoaykTiB ybik nig vac
06pobkn. ABo BrKOpUCTOBYITE
HanpsMHy Tpy6Ky HEBENMKOro
po3mipy.

AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE ANCK ANS
TOHKOTrO Hapi3aHHs,
peKoMeHAYETbCH KnacTu
iHrpeAieHTN TOHKOI TEKCTYpU
rOpU30OHTasNbHO.

Mig yac Hapi3aHHs1 YM LaTKyBaHHs
iHrpeaieHTn, Wo goaarTbes y
BepTUKaNbHOMY MOMOXEHHI,
Hapi3alTbCsa Ha KOPOTLLUI
LIMATOYKK, HiX Ti, LLIO AoAatloTbCs Y
rOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.
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YN EHHA

® 3aBxau BUMVKaNTe npunag ta
BigKNOYaNTe MOro Big Mepexi
eneKTponocTavyaHHsa nepes
3HIMaHHSAM Hacafku i3 KyXOHHOro
KombaiiHy.

Mepen YNLLEHHAM MOBHICTIO
po36epiTb Hacaaky.

[Ina nerkoro YnLLeHHs 3aBxan
MuUiTe getani ogpasy nicns
BUKOPUCTaHHS.

PizanbHi gucku gyxi roctpi, Tomy
O6yabTe obepexHi.

Hikonwu He onyckavite By3on
KOPOGKM LIBUAKOCTEN y BOAy Ta
3anobiraiTe nonagaHHO BOMOrn.
Yci iHWi AeTani MoXxHa MUTK Y
rapsidii MUnbHIN BOAi, Micnga 4oro ix
Tpeba peTenbHO NPOCYLUUTH.
ByabTe obepesxHi, ockinbku
pi3anbHi AUCKM — AyxXe rocTpi.
TakoX [03BONAETLCA MUTU geTani
B MOCYAOMWIAHIA MaLlvHi (ane
TiNbKW Ha BEPXHi nonuuj).

O6cnyroByBaHHS Ta
PEMOHT

® [OLLUKOAXEHWNIA LLIHYP XUBMNEHHS i3
MeTo 6esneku nignarae 3amidi Ha
nignpuemcTax cpipmu KENWOOD
abo B aBTOPU3OBAHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akuwo BaM HeobxigHa KOHCyNbTaLlis
3 nNpuBOAY:

BMKOPWCTaHHA npunagy abo
obcnyroByBaHHs, NpuabdaHHs
3anacHux getaneit abo pemMoHTy
3BepHITbCA 40 MarasuHy, B sikoMmy
BW npuabanu uel npunag.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTtBo.

3pobneHo B Kutai.



BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMISAUIT NIPOQYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHSA TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKMgaiTe uen
npunag 3 iHwmmu nobyToBnMm
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBToOp13oBaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoaie abo Ao
avnepa, kUi MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.

BigokpemneHa ytunisauis nodytoBux
npunagis A03BOMSE YHUKHYTW
MOXIUBUX HEraTUBHUX Hacnigkie Ans
HaBKONWLLHLOro cepeaoBuLLa Ta
300pOB’st NOANHU, SKi BUHUKAOTb Y
pasi HenpaBubHOI yTuni3aLii, a
TaKoX Hajae MOXNUBICTb NepepobuTn
maTepianu, 3 skux 6yno BUroToBNEHO
OaHui npunag, LWwo, B CBOO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXNuBi
pecypcu. MNpo HeobXiaHiCTb
BilOKpeMneHoi yTunisauii nobyToBux
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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